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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

GENEROS ALIMENTICIOS, COMPREENDENDO PRODUTOS DE
PANIFICACAO, FRIOS, LATICINIOS, BEBIDAS E ITENS
DESTINADOS A COMPOSICAO DE LANCHES, INCLUINDO PAO
FRANCES CRU CONGELADO, COM DISPONIBILIZACAO, EM
REGIME DE COMODATO, DOS EQUIPAMENTOS NECESSARIOS
EXCLUSIVAMENTE A SUA FERMENTACAO E FORNEAMENTO,
PARA ATENDIMENTO DAS DIVERSAS SECRETARIAS E
SETORES DA PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTE
CARMELO/MG.

Area Requisitante (Secretaria/Setor):
Secretaria Desenvolvimento Econémico, Inovagéo, Governo e Turismo

1- INTRODUGCAO
1.1 — Informacoées
O presente documento caracteriza a etapa inicial da fase de planejamento e

apresenta os devidos estudos que levaram a necessidade de abertura de processo
licitatério, conforme necessidade abaixo especificada.

O objetivo principal é estudar detalhadamente tal contratagcdo e identificar no
mercado a melhor solugdo para supri-la, em observancia as normas vigentes e aos
principios que regem a Administracdo Publica, como eficiéncia, economicidade e

transparéncia.

2 - NECESSIDADE
2.1 — Descricao da Necessidade
A presente contratacdo decorre da necessidade de assegurar o abastecimento

continuo, adequado e planejado de géneros alimenticios de panificacdo destinados as
diversas Secretarias, érgaos e setores da Prefeitura Municipal de Monte Carmelo/MG. Os
produtos sao utilizados no atendimento das demandas institucionais da Administracao,
incluindo reunides de trabalho, capacitagbes, eventos, programas, agdes publicas e demais
atividades que demandem o fornecimento de géneros alimenticios, contribuindo para a
continuidade e o adequado desenvolvimento das atividades administrativas e dos servigos
publicos. A indisponibilidade ou o fornecimento irregular desses produtos pode comprometer
o atendimento das demandas programadas e recorrentes das unidades municipais,
tornando necessaria a adogao de solugdo que proporcione regularidade de abastecimento,
qualidade dos produtos e condi¢cées adequadas de fornecimento. A contratagdo permitira,
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ainda, maior planejamento das aquisicées e redug¢do do risco de desabastecimento e de
contratagdes emergenciais.

No &ambito do Hospital Municipal, a necessidade apresenta caracteristicas
especificas em razdo do fornecimento continuo de alimentagdo aos pacientes,
acompanhantes e pessoas que permanecem na unidade aguardando atendimento. Para
essa finalidade, dentre os géneros de panificacdo abrangidos pela contratacdo, sera
utilizado o pao francés (pdo de sal) cru congelado, devendo seu fornecimento ocorrer
semanalmente, em cronograma e quantidades definidos pela Administracao. A utilizacdo do
produto congelado permitird que a fermentacao e o forneamento sejam realizados na prépria
unidade conforme a necessidade efetiva, favorecendo o gerenciamento do consumo e do
estoque, a reducdo de perdas decorrentes da perecibilidade do pao pronto e a
disponibilizacdo do alimento recém-assado. Para viabilizar operacionalmente o preparo, a
solugcdo devera contemplar a disponibilizacdo dos equipamentos necessarios, em regime de
comodato, incluindo aqueles destinados a fermentagdo e ao forneamento, bem como sua
instalacdo, montagem, testes, assisténcia técnica e capacitacdo dos servidores
responsaveis pela operagao.

Dessa forma, a necessidade administrativa compreende ndao apenas a aquisicao de
géneros alimenticios, mas a adogao de uma sistematica integrada de abastecimento e
preparo, adequada as diferentes demandas das unidades municipais e, especialmente, as
particularidades operacionais do Hospital Municipal. Pretende-se assegurar regularidade no
fornecimento, qualidade e seguranga dos alimentos, manutengéo das condigbes adequadas
de conservagao e transporte dos produtos congelados, redugao de desperdicios e melhor
aproveitamento dos recursos publicos. A utilizagdo do Sistema de Registro de Precos,
associada ao fornecimento parcelado conforme a demanda, permitird compatibilizar as
aquisicoes com o consumo efetivamente verificado durante a vigéncia da ata, enquanto a
disponibilizagdo dos equipamentos em comodato evitara a necessidade de aquisicao
imediata desses bens pelo Municipio, devendo a solugao preservar a eficiéncia operacional
e a continuidade do atendimento.

2.2 - Produtos e servicos comuns: A presente contratagdo trata de
produtos/servicos comuns, sendo possivel sua discriminacdo técnica e nao sendo

categorizados como bens de luxo.

3 — DO PLANEJAMENTO DA ADMINISTRACAO

A contratagdo estd devidamente alinhada com todos os instrumentos de
planejamento orgamentario vigentes.

4 - DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO
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A solugao a ser contratada devera atender aos requisitos técnicos, funcionais,
operacionais, sanitarios e de qualidade necessarios ao fornecimento regular dos
géneros alimenticios, compreendendo produtos de panificagdo, frios, laticinios,
bebidas e itens destinados a composi¢cao de lanches, considerando as diferentes
formas de apresentacdo, conservacao e preparo dos produtos e, especialmente, as
particularidades dos produtos congelados e da solucdo destinada ao Hospital
Municipal. Os requisitos deverao assegurar a qualidade dos alimentos, a seguranca
sanitaria, a continuidade do abastecimento e, exclusivamente em relacdo ao pao
francés cru congelado, a adequada disponibilizacao e utilizacdo dos equipamentos
fornecidos em regime de comodato.

Requisitos gerais dos géneros alimenticios: os produtos deverao atender
integralmente as especificagcbes de composicdo, apresentacdo, peso, tamanho,
textura, aparéncia, acondicionamento e demais caracteristicas definidas para cada
item; apresentar condicdes adequadas de consumo, sem sinais de deterioragao,
contaminacao, sujidades, matérias estranhas, mofo ou alteracées que comprometam
sua qualidade; e ser produzidos, manipulados, armazenados, transportados e
entregues em conformidade com a legislacdo sanitaria e demais normas aplicaveis.
As embalagens deverao ser integras, adequadas ao produto e, quando aplicavel,
conter identificacao, fabricante, lote, datas de fabricacdo e validade, condi¢cdes de
conservacao, ingredientes, informacdes nutricionais, declaragdo de alergénicos e
demais informacgdes obrigatérias.

Qualidade e validade: os produtos deverdao apresentar caracteristicas
organolépticas préprias e padrao de qualidade compativel com as especificacdes
estabelecidas, devendo ser entregues em condicbes que assegurem prazo de
validade suficiente para seu armazenamento e consumo dentro da programacéao da
Administracdo. Produtos que apresentem embalagem violada ou danificada,
descongelamento indevido, deterioracdo, caracteristicas incompativeis com as
especificacbes ou quaisquer condicbes que comprometam sua qualidade e
seguranca deverao ser recusados e substituidos.

Produtos congelados: o pao francés cru congelado, o pao de queijo
congelado e a broa doce congelada deverdo ser entregues e mantidos sob
condigdes adequadas de congelamento, preservando-se a cadeia de frio durante o
armazenamento, transporte e entrega, sem evidéncias de descongelamento e

recongelamento. As embalagens deverdo ser apropriadas a conservacao dos
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alimentos e conter as informacdGes necessarias a identificagdo, rastreabilidade,
conservacao e preparo do produto. A condicao de produto congelado, por si s6, nao
implica vinculacao aos equipamentos disponibilizados em comodato, os quais se
destinam exclusivamente a fermentacdo e ao forneamento do pao francés cru
congelado.

Pao francés cru congelado: devera ser fornecido cru e congelado, em
unidades uniformes, com peso aproximado de 70 g por unidade no estado
congelado, préprias para serem submetidas a fermentacao/crescimento e posterior
forneamento. Apds o preparo, considerada a perda natural de umidade decorrente
do processo, devera resultar em unidade com peso aproximado de 60 g,
apresentando crescimento e volume adequados, casca crocante e de coloragao
caracteristica, miolo macio e aerado, além de aroma e sabor préprios do pao
francés. O produto devera ser tecnicamente compativel com o processo de
fermentacao e forneamento e com os equipamentos disponibilizados em comodato.

Fornecimento e entregas: os géneros deverdao ser fornecidos de forma
parcelada, de acordo com as solicitagdes e necessidades efetivamente verificadas
pela Administracdo, nos locais, quantidades, prazos e condi¢cdes definidos nas
ordens de fornecimento. Especificamente quanto ao pao francés cru congelado
destinado ao Hospital Municipal, o fornecimento devera ocorrer semanalmente,
conforme cronograma e quantitativos definidos pela Administracdo, observadas as
condicbes sanitarias, de acondicionamento, transporte, congelamento e
conservacao aplicaveis.

Amostras e testes dos produtos congelados: sera exigida exclusivamente
do licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar a apresentacao de
amostras do pao francés cru congelado, pdo de queijo congelado e broa doce
congelada, para verificacdo da conformidade dos produtos com as especificacdes
estabelecidas e realizacdo dos respectivos testes de preparo. A avaliagdo devera
observar critérios previamente estabelecidos e aplicados uniformemente,
contemplando, conforme aplicavel a cada produto, conformidade da embalagem e
rotulagem, peso e uniformidade das unidades, integridade e condigbes de
congelamento e, apds preparo realizado mediante procedimento padronizado,
rendimento, crescimento, cocgdo, aparéncia, coloracdo, textura, aroma e sabor.
Para o pao francés cru congelado deverdo ser avaliados, adicionalmente, o

comportamento durante a fermentagdo e o forneamento e a compatibilidade com o
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processo de preparo previsto para o Hospital. O Termo de Referéncia devera
estabelecer a quantidade de amostras, prazo e local para apresentacao,
responsaveis pela avaliagdo, procedimento de preparo e teste, parametros minimos
de aceitacao e hipbteses objetivas de aprovacéao e reprovagao, devendo o resultado
ser registrado em relatério proprio.

Equipamentos em comodato - exclusivamente vinculados ao pao
francés cru congelado: para viabilizar a fermentagdo e o forneamento do pao
francés cru congelado no Hospital Municipal, a contratada responsavel pelo
fornecimento desse item devera disponibilizar, em regime de comodato, sem
transferéncia de propriedade ao Municipio e sem cobranca adicional além dos
valores considerados na composicao da proposta, 0s equipamentos necessarios ao
seu preparo. Conforme a necessidade apresentada pelo Hospital, a solugdo devera
compreender, no minimo, 01 forno turbo a gas com geracdo de vapor para
panificacdo, com capacidade para 10 esteiras e respectivos acessorios, e 01 cAmara
climatica 220 V destinada ao crescimento/fermentacao dos paes. Os equipamentos
em comodato nao integram o fornecimento do pao de queijo congelado, da broa
doce congelada ou dos demais itens da contratacao.

Instalacao e funcionamento dos equipamentos: caberd a contratada
responsavel pelo pao francés cru congelado realizar a entrega, instalagéo,
montagem, regulagem e testes dos equipamentos disponibilizados em comodato,
incluindo os materiais, acessorios e servicos de sua responsabilidade necessarios a
utilizacao adequada e segura. Os equipamentos deverao ser entregues em perfeitas
condicbes de funcionamento e permanecer disponiveis durante o periodo
estabelecido na contratacéo.

Treinamento e capacitacao: a contratada devera promover treinamento dos
servidores indicados pela Administracdo para utilizacdo adequada dos
equipamentos disponibilizados em comodato e para o preparo do pao francés cru
congelado, abrangendo operacao do forno e da camara climatica, procedimentos de
fermentacdo e forneamento, conservacdo do produto, higienizagdo, seguranca
operacional e demais orientacées necessarias a correta manipulagao e preparo.

Garantia, manutencao e assisténcia técnica: durante o periodo de
disponibilizacdo dos equipamentos em comodato, a contratada devera assegurar
seu adequado funcionamento, responsabilizando-se pela assisténcia técnica e pelas

intervencdes necessarias, de forma a minimizar interrupcdes no preparo do pao
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francés cru congelado. Quando o defeito ndo puder ser solucionado dentro do prazo
estabelecido no Termo de Referéncia, devera ser prevista solucdo que preserve a
continuidade operacional, inclusive mediante substituicao temporaria ou definitiva do
equipamento, quando necessaria.

Compatibilidade e desempenho da solucao vinculada ao pao francés cru
congelado: o pao francés cru congelado, os equipamentos disponibilizados em
comodato e as respectivas instrucdes de preparo deverdo ser tecnicamente
compativeis entre si, de maneira que os processos de fermentacdo e forneamento
permitam alcancar o padrao de qualidade exigido. Os equipamentos deverao possuir
capacidade operacional compativel com a demanda do Hospital Municipal, evitando
que dimensionamento inadequado prejudique o fluxo de preparo ou a continuidade
do atendimento.

Requisitos sanitarios: a contratada devera observar as normas sanitarias
aplicaveis a produgao, manipulagao, acondicionamento, armazenamento, transporte
e distribuicdo de alimentos, inclusive aquelas referentes ao controle de temperatura
e a conservacao de produtos congelados e refrigerados. Os veiculos, recipientes e
demais meios empregados no transporte deverdo apresentar condi¢cdes higiénico-
sanitarias adequadas e compativeis com a natureza dos produtos transportados.

Sustentabilidade: deverdo ser adotadas, quando tecnicamente aplicaveis ao
objeto, praticas voltadas a reducéo de desperdicios de alimentos, utilizacdo racional
de agua e energia, redugdo da geracao de residuos, utilizacdo de embalagens
adequadas a conservacgao dos produtos e destinacao ambientalmente adequada dos
residuos e embalagens decorrentes do fornecimento. Quanto aos equipamentos
disponibilizados em comodato para o preparo do pao francés cru congelado,
deverao ser mantidos em condicoes adequadas de funcionamento e eficiéncia
operacional, cabendo a contratada sua retirada ao término do periodo de
disponibilizacdo e a destinacdo ambientalmente adequada das pecas e
componentes eventualmente substituidos, inclusive mediante logistica reversa,
quando aplicavel.

5 - DO QUANTITATIVO ESTIMADO
5.1 — Tabela 1 (Descricoes e Quantidades):

Item Descricao Und.

Anterior 2026
PE
82/2025

APRESUNTADO FATIADO - PRODUTO CARNEO INDUSTRIALIZADO, | KG 2.000
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COZIDO, ELABORADO A PARTIR DE CARNE SUINA. DEVERA
APRESENTAR FATIAS UNIFORMES, COM PESO APROXIMADO DE 20 G
CADA, TEXTURA, COLORAGAO, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS
DO PRODUTO, SEM SINAIS DE DETERIORAGAO. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE. O PRODUTO DEVERA SER
ARMAZENADO, TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB REFRIGERACAQ,
OBSERVADAS AS CONDIGOES DE TEMPERATURA INDICADAS PELO
FABRICANTE E A LEGISLACAO SANITARIA APLICAVEL.

2.000

BISCOITO DE POLVILHO COM FUBA, TIPO CALCANHAR RACHADO -
PRODUTO ASSADO, ELABORADO A BASE DE POLVILHO E FUBA,
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE
SUA FORMULAGAO. DEVERA APRESENTAR FORMATO E APARENCIA
CARACTERISTICOS DO TIPO “CALCANHAR RACHADO”, TEXTURA
o> | CROCANTE, COLORAGAO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS, SEM | KG 2.000
APRESENTAR ASPECTO QUEIMADO, UMIDADE EXCESSIVA, MOFO,
SUJIDADES OU ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA,
INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA DE FABRICAGCAO E PRAZO DE
VALIDADE, CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

2.000

BISCOITO DE POLVILHO TIPO PALITO - PRODUTO ASSADO,
ELABORADO A BASE DE POLVILHO, PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE SUA FORMULAGCAO. DEVERA
APRESENTAR TAMANHO MEDIO, FORMATO TIPO PALITO, TEXTURA
CROCANTE, ASSADO AO PONTO, COM COLORAGAO, AROMA E
3 | SABOR CARACTERISTICOS, SEM APRESENTAR ASPECTO QUEIMADO, | KG 3.400
UMIDADE EXCESSIVA, MOFO, SUJIDADES OU ALTERAGOES QUE
COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA,
CONTENDO IDENTIFICACAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA
DE FABRICAGCAO E PRAZO DE VALIDADE, CONFORME LEGISLAGAO
VIGENTE.

3.400

BISCOITO TIPO CASADINHO COM RECHEIO DE DOCE DE LEITE -
PRODUTO ASSADO, DE TAMANHO MEDIO, COMPOSTO POR DUAS
UNIDADES DE BISCOITO UNIDAS POR RECHEIO DE DOCE DE LEITE.
DEVERA APRESENTAR TEXTURA CARACTERISTICA, CONSISTENCIA
ADEQUADA, COLORAGAO  UNIFORME, AROMA E  SABOR
CARACTERISTICOS, SEM APRESENTAR ASPECTO QUEIMADO,| KG 500
UMIDADE EXCESSIVA, MOFO, SUJIDADES OU ALTERAGOES QUE
COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA,
CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA
DE FABRICAGCAO E PRAZO DE VALIDADE, CONFORME LEGISLACAO
VIGENTE.

800

BOLO CONFEITADO COM MASSA DE PAO-DE-LO E RECHEIO DE
DOCE DE FRUTAS — PRODUTO ELABORADO COM MASSA TIPO PAO-
DE-LO, RECHEADO COM DOCE DE FRUTAS E DEVIDAMENTE
CONFEITADO. DEVERA APRESENTAR MASSA MACIA, LEVE E BEM
ASSADA, RECHEIO DISTRIBUIDO DE FORMA UNIFORME, COBERTURA
COM ACABAMENTO ADEQUADO, COLORAGAO, AROMA E SABOR
5 | CARACTERISTICOS, SEM APRESENTAR RESSECAMENTO, EXCESSO| KG 500
DE UMIDADE, PARTES QUEIMADAS OU ALTERAGOES QUE
COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA,
CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE, CONFORME LEGISLAGAO
VIGENTE.

700

BOLO DE SABORES DIVERSOS, COM OU SEM COBERTURA (RODA DE
BOLO) — PRODUTO ASSADO, APRESENTADO EM FORMATO
REDONDO, EM SABORES DIVERSOS, COM OU SEM COBERTURA.
6 | DEVERA APRESENTAR MASSA AERADA, MACIA E ASSADA AO PONTO, | KG 2.000
COM TEXTURA UNIFORME, COLORAGAO, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS, SEM APRESENTAR PARTES CRUAS OU
QUEIMADAS, RESSECAMENTO, MOFO OU ALTERACOES QUE

2.300
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COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA,
CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE, CONFORME LEGISLAGCAO
VIGENTE.

BROA DOCE - PRODUTO ASSADO, DE TAMANHO PEQUENO,
ELABORADO COM INGREDIENTES CARACTERISTICOS DESSE TIPO
DE PRODUTO. DEVERA APRESENTAR TEXTURA MACIA E
CONSISTENTE, ASSADA AO PONTO, COM COLORAGAO UNIFORME,
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS, SEM APRESENTAR PARTES
CRUAS OU QUEIMADAS, RESSECAMENTO, MOFO OU ALTE,RAQ()ES
QUE COMPROMETAM  SUA  QUALIDADE. DEVERA  SER
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

KG

1.300

1.300

BROA DOCE CONGELADA - PRODUTO DE PANIFICAGCAO FORNECIDO
CRU E CONGELADO, DE SABOR LEVEMENTE ADOCICADO,
ELABORADO COM INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE SUA
FORMULAGAO. DEVERA APRESENTAR UNIDADES DE TAMANHO E
FORMATO UNIFORMES, PROPRIAS PARA O PREPARO CONFORME AS
ORIENTAGCOES DO FABRICANTE. APOS O PREPARO, DEVERA
APRESENTAR CRESCIMENTO ADEQUADO, EXTERIOR LEVEMENTE
DOURADO E INTERIOR MACIO, COM TEXTURA, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS. NAO DEVERA APRESENTAR DEFORMAGOES
EXCESSIVAS, RESSECAMENTO, SINAIS DE DESCONGELAMENTO E
RECONGELAMENTO OU ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADA EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE, CONDIGOES DE CONSERVAGCAO
E INSTRUGCOES DE PREPARO. O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO E ENTREGUE CONGELADO, MANTENDO-SE AS
CONDIGOES ADEQUADAS DE CONSERVACAO E A CADEIA DE FRIO.
APRESENTAR AMOSTRA.

KG

Iltem novo

240

BROA SALGADA - PRODUTO ASSADO, DE TAMANHO PEQUENO,
ELABORADO COM INGREDIENTES CARACTERISTICOS DESSE TIPO
DE PRODUTO. DEVERA APRESENTAR TEXTURA MACIA E
CONSISTENTE, ASSADA AO PONTO, COM COLORAGAO UNIFORME,
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS, SEM APRESENTAR PARTES
CRUAS OU QUEIMADAS, RESSECAMENTO, MOFO OU ALTE,RAQ()ES
QUE COMPROMETAM  SUA  QUALIDADE. DEVERA  SER
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

KG

1.300

1.300

10

MINI SANDUICHE NATURAL - PREPARADO COM PAO DE FORMA OU
PAO DE BATATA, RECHEADO COM PATE, TOMATE, ALFACE, PEITO DE
PERU E MUGCARELA. DEVERA APRESENTAR INGREDIENTES
FRESCOS, DEVIDAMENTE HIGIENIZADOS QUANDO APLICAVEL, COM
TEXTURA, COLORAGAO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS, SEM
SINAIS DE DETERIORAGAO OU ALTERACOES QUE COMPROMETAM
SUA QUALIDADE. DEVERA SER PREPARADO EM CONDIGOES
HIGIENICO-SANITARIAS ~ADEQUADAS E ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA, DE
FORMA A PRESERVAR SUAS CARACTERISTICAS. DEVERA SER
MANTIDO, TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB REFRIGERAGAO, EM
CONDIGOES ADEQUADAS A CONSERVACAO DO PRODUTO.

UN

1.200

1.500

11

MORTADELA FATIADA - PRODUTO CARNEO INDUSTRIALIZADO,
COZIDO, APRESENTADO EM FATIAS FINAS E UNIFORMES. DEVERA
APRESENTAR  TEXTURA, COLORACAO, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS, SEM SINAIS DE DETERIORACAO OU
ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, DATA DE FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE. O PRODUTO DEVERA SER

KG

300

300
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ARMAZENADO, TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB REFRIGERAGAO,
OBSERVADAS AS CONDICOES DE TEMPERATURA INDICADAS PELO
FABRICANTE.

QUEIJO MUCARELA FATIADO - QUEIJO TIPO MUGCARELA,
APRESENTADO EM FATIAS FINAS E UNIFORMES, ADEQUADAS PARA
O PREPARO DE LANCHES, COM CONSISTENCIA E TEXTURA
CARACTERISTICAS, COLORAGAO UNIFORME, AROMA E SABOR
PROPRIOS, SEM SINAIS DE DETERIORAGCAO OU ALTERACOES QUE
12 | COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO | KG 2.000
EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA,
CONTENDO IDENTIFICACAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE,
DATA DE_ FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE, CONFORME
LEGISLAGAO VIGENTE. O PRODUTO DEVERA SER ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB REFRIGERACAO, OBSERVADAS
AS CONDICOES DE TEMPERATURA INDICADAS PELO FABRICANTE.

2.000

PAO DE FORMA TRADICIONAL - PAO DE FORMA TRADICIONAL,
FATIADO, ELABORADO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES  CARACTERISTICOS DO PRODUTO. DEVERA
APRESENTAR FATIAS UNIFORMES, INTEGRAS E DE ESPESSURA
REGULAR, MIOLO MACIO, LEVE E HOMOGENEO E CASCA FINA, COM
COLORAQAO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS. O PRODUTO
13 | DEVERA ESTAR BEM ASSADO, SEM APRESENTAR PARTES CRUAS OU PCT 300
QUEIMADAS, RESSECAMENTO, MOFO, DEFORMAGCOES EXCESSIVAS

OU ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA
SER  ACONDICIONADO EM  EMBALAGEM PROPRIA  PARA
COMERCIALIZAGAO, INTEGRA E DEVIDAMENTE  FECHADA,
CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA
DE FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE, LISTA DE INGREDIENTES,
INFORI\/JAQAO NUTRICIONAL E DECLARAGOES _OBRIGATORIAS DE
ALERGENICOS E GLUTEN, CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

300

PAO DE QUEIJO PEQUENO, ASSADO - PRODUTO ELABORADO A
BASE DE POLVILHO E QUEIJO, ACRESCIDO DOS DEMAIS
INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE SUA FORMULAGAO. DEVERA
APRESENTAR TAMANHO PEQUENO E UNIFORME, ESTAR ASSADO AO
PONTO, COM EXTERIOR LEVEMENTE FIRME E INTERIOR MACIO,
14 | TEXTURA, COLORAGCAO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS. NAO KG 5600
DEVERA  APRESENTAR PARTES CRUAS OU QUEIMADAS, '
RESSECAMENTO, SUJIDADES, MATERIAS ESTRANHAS, MOFO OU
ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

5.600

PAO DE QUEIJO PEQUENO, CONGELADO - PRODUTO FORNECIDO
CRU E CONGELADO, ELABORADO A BASE DE POLVILHO, QUEIJO E
DEMAIS INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE SUA FORMULAGAO.
DEVERA SER APRESENTADO EM UNIDADES DE TAMANHO E
FORMATO UNIFORMES, PROPRIAS PARA FORNEAMENTO. APOS
ASSADO, DEVERA APRESENTAR CRESCIMENTO ADEQUADO,
FORMATO CARACTERISTICO, EXTERIOR LEVEMENTE FIRME E
DOURADO, INTERIOR MACIO, COM TEXTURA, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS DE PAO DE QUEIJO. NAO DEVERA APRESENTAR
15 |MASSA CRUA EM SEU INTERIOR, EXCESSO DE OLEOSIDADE, Item novo
RESSECAMENTO, DEFORMAGOES EXCESSIVAS, SABOR OU ODOR| KG
ANORMAIS OU QUAISQUER ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE, CONDIGOES DE CONSERVAGAO
E INSTRUGCOES DE PREPARO. O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO E ENTREGUE CONGELADO, MANTENDO-SE AS
CONDIGOES ADEQUADAS DE CONSERVAGAO E A CADEIA DE FRIO.
APRESENTAR AMOSTRA

240

PAO FRANCES (PAO DE SAL) CRU CONGELADO: PRODUTO
16 | FORNECIDO CRU E CONGELADO, ELABORADO A BASE DE FARINHA | KG | Item novo
DE TRIGO, AGUA, SAL, FERMENTO E DEMAIS INGREDIENTES
CARACTERISTICOS DE SUA FORMULAGAO. DEVERA APRESENTAR

11.000
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PESO APROXIMADO DE 70 G POR UNIDADE NO ESTADO
CONGELADO, COM TAMANHO E FORMATO UNIFORMES, PROPRIO
PARA FERMENTAGCAO/CRESCIMENTO EM CAMARA CLIMATICA E
POSTERIOR FORNEAMENTO. APOS O PREPARO, CONSIDERADA A
PERDA NATURAL DE UMIDADE DECORRENTE DO FORNEAMENTO,
CADA UNIDADE DEVERA APRESENTAR PESO APROXIMADO DE 60 G,
CRESCIMENTO ADEQUADO, CASCA CROCANTE DE COLORACAO
CASTANHO-DOURADA E MIOLO MACIO E AERADO. NAO DEVERA
APRESENTAR SINAIS DE DESCONGELAMENTO E RECONGELAMENTO
OU ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA
SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA E INTEGRA, COM
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, FABRICAQAO,
VALIDADE, CONDIGOES DE CONSERVAGAO E INSTRUGOES DE
PREPARO. O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO E ENTREGUE
CONGELADO, MANTENDO-SE A CADEIA DE FRIO. APRESENTAR
AMOSTRA.

17

PAO FRANCES (PAO DE SAL) - PRODUTO DE PANIFICAGAO
FERMENTADO, ELABORADO A BASE DE FARINHA DE TRIGO, AGUA,
SAL E DEMAIS INGREDIENTES PERMITIDOS E CARACTERISTICOS DE
SUA FORMULAGAO. DEVERA APRESENTAR PESO APROXIMADO DE
50 G POR UNIDADE, FORMATO E TAMANHO UNIFORMES, ESTAR BEM
ASSADO, COM CASCA CROCANTE, DE COLORACAQ CASTANHO-
DOURADA UNIFORME, E MIOLO MACIO, DE COLORAGAO BRANCA A
CREME E TEXTURA CARACTERISTICA. NAO DEVERA APRESENTAR
UNIDADES  QUEIMADAS, MAL ASSADAS, EXCESSIVAMENTE
AMASSADAS, RESSECADAS, COM  SUJIDADES, MATERIAS
ESTRANHAS, MOFO OU QUAISQUER ALTERACOES QUE
COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO DE
FORMA HIGIENICA E ADEQUADA AO TRANSPORTE, EM EMBALAGEM
APROPRIADA PARA ALIMENTOS.

KG

20.000

20.000

18

PAO DOCE TIPO PAO CARECA OU PAO PARA HOT-DOG - PRODUTO
DE PANIFICAGAO DE SABOR LEVEMENTE ADOCICADO, ELABORADO
A BASE DE FARINHA DE TRIGO, PODENDO CONTER AQUCAR LEITE,
OVOS, GORDURAS E DEMAIS INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE
SUA FORMULAQAO. DEVERA APRESENTAR TAMANHO E FORMATO
UNIFORMES, MASSA MACIA, LEVE E BEM ASSADA, COM TEXTURA,
COLORAGAO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS. NAO DEVERA
APRESENTAR UNIDADES QUEIMADAS, MAL ASSADAS,
EXCESSIVAMENTE AMASSADAS, RESSECADAS, COM SUJIDADES,
MATERIAS ~ ESTRANHAS, MOFO OU  ALTERACOES QUE
COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO
DE FORMA HIGIENICA E ADEQUADA AO TRANSPORTE, EM
EMBALAGEM APROPRIADA PARA ALIMENTOS.

KG

10.000

11.000

19

PAO TIPO BISNAGUINHA - PRODUTO DE PANIFICAQAO
INDUSTRIALIZADO, TIPO BISNAGUINHA, ELABORADO A BASE DE
FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO E
DEMAIS INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE SUA FORMULAGCAO.
DEVERA APRESENTAR PESO APROXIMADO DE 20 G POR UNIDADE,
TAMANHO E FORMATO UNIFORMES, MASSA MACIA, LEVE E BEM
ASSADA, COM TEXTURA, COLORAGCAO, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS. DEVERA SER LIVRE DE GORDURA TRANS,
CONFORME INFORMAQAQ CONSTANTE NA ROTULAGEM
NUTRICIONAL. NAO DEVERA APRESENTAR UNIDADES AMASSADAS,
RESSECADAS, MAL ASSADAS, QUEIMADAS, COM MOFO OU
ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE,
LISTA DE INGREDIENTES, INFORMAQAOA NUTRICIONAL E
DECLARACOES OBRIGATORIAS DE ALERGENICOS E GLUTEN,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

PCT

300

300

20

PAO DE BATATA SEMIDOCE - PRODUTO DE PANIFICAGAO
ELABORADO A BASE DE FARINHA DE TRIGO REFINADA E BATATA,
ACRESCIDO DOS DEMAIS INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE SUA
FORMULACAO. DEVERA APRESENTAR FORMATO REDONDO E
UNIFORME, SABOR LEVEMENTE ADOCICADO, MASSA MACIA, LEVE E
BEM ASSADA, COM TEXTURA, COLORAC,AO E AROMA

KG

3.000

4.000
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CARACTERISTICOS. NAO DEVERA APRESENTAR PARTES CRUAS OU
QUEIMADAS, RESSECAMENTO, DEFORMAGOES EXCESSIVAS, MOFO
OU ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA
SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDOJDENTIFICAQAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

PAO DE MILHO SEMIDOCE - PRODUTO DE PANIFICAGAO
ELABORADO A BASE DE FARINHA DE TRIGO REFINADA E MILHO OU
DERIVADOS DE MILHO, ACRESCIDO DOS DEMAIS INGREDIENTES
CARACTERISTICOS DE SUA FORMULAGCAO. DEVERA APRESENTAR
FORMATO REDONDO E UNIFORME, SABOR LEVEMENTE ADOCICADO,
21 |MASSA MACIA, LEVE E BEM ASSADA, COM TEXTURA, COLORAQAO, KG 4.800
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS. NAO DEVERA APRESENTAR '
PARTES CRUAS OU QUEIMADAS, RESSECAMENTO, DEFORMAGCOES
EXCESSIVAS, MOFO OU ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO
E PRAZO DE VALIDADE, CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

5.100

PAO DE CEBOLA SEMIDOCE - PRODUTO DE PANIFICAGCAO
ELABORADO A BASE DE FARINHA DE TRIGO REFINADA E CEBOLA,
ACRESCIDO DOS DEMAIS INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE SUA
FORMULACAO. DEVERA APRESENTAR FORMATO REDONDO E
UNIFORME, SABOR LEVEMENTE ADOCICADO, COM SABOR E AROMA
2o | CARACTERISTICOS DE CEBOLA, MASSA MACIA, LEVE E BEM ASSADA. KG 4.000
NAO DEVERA APRESENTAR PARTES CRUAS OU QUEIMADAS, '
RESSECAMENTO, DEFORMAGOES EXCESSIVAS, MOFO OU
ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

5.000

QUEIJO MINAS ARTESANAL, MEIA-CURA OU CURADO - QUEIJO
ARTESANAL ELABORADO COM LEITE INTEGRAL FRESCO E CRU,
SUBMETIDO AO PROCESSO DE MATURAGCAO, DEVENDO
APRESENTAR CONSISTENCIA FIRME, TEXTURA, COLORAGAO,
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS DE ACORDO COM O TIPO E O
PERIODO DE MATURAGCAO. DEVERA ESTAR EM ADEQUADO ESTADO
o3 |DE CONSERVAGAO, SEM SINAIS DE DETERIORAQAO ou KG 450
ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. O PERIODO DE

MATURACAO DEVERA ATENDER AO ESTABELECIDO NA LEGISLACAO
E NO REGULAMENTO ESPECIFICO APLICAVEL AO PRODUTO. DEVERA
APRESENTAR IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, ORIGEM,
DATA DE FABRICAQAO PRAZO DE VALIDADE E DEMAIS
INFORMAQOES OBRIGATORIAS. O ESTABELECIMENTO PRODUTOR
DEVERA POSSUIR REGISTRO NO SERVICO DE INSPEGAO OFICIAL
COMPETENTE, CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

450

REFRIGERANTE TIPO COLA, ZERO ACUCAR - BEBIDA NAO
ALCOOLICA, GASEIFICADA, SABOR COLA, SEM ADIGAO DE
ACUCARES, ELABORADA COM INGREDIENTES PERMITIDOS PELA
LEGISLAQAQ VIGENTE. DEVERA APRESENTAR COLORACAO ESCURA
CARACTERISTICA, AROMA E SABOR PROPRIOS DO PRODUTO,
GASEIFICACAO ADEQUADA E UNIFORME, SEM ALTERACOES DE
24 |SABOR, ODOR, COLORAGAO OU PERDA DE GASEIFICACAO. | UN 500
ACONDICIONADO EM GARRAFA PET DE 2 LITROS, INTEGRA,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE LACRADA E COM TAMPA DE ROSCA,
SEM VAZAMENTOS OU DEFORMAGCOES. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR ROTULAGEM COMPLETA, CONTENDO IDENTIFICACAO
DO FABRICANTE, LISTA DE INGREDIENTES, INFORMAQAO
NUTRICIONAL, LOTE, PRAZO DE VALIDADE E DEMAIS INFORMACOES
EXIGIDAS PELA LEGISLAGAO VIGENTE.

500

REFRIGERANTE TIPO COLA - BEBIDA NAO ALCOOLICA,
o5 | GASEIFICADA, SABOR COLA, ELABORADA COM AGUA GASEIFICADA E UN 500
DEMAIS INGREDIENTES PERMITIDOS PELA LEGISLACAO VIGENTE.

DEVERA APRESENTAR COLORACAO ESCURA_ CARACTERISTICA,
AROMA E SABOR PROPRIOS, GASEIFICACAO ADEQUADA E

500
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UNIFORME, SEM ALTERAGOES DE SABOR, ODOR, COLORAGAO OU
PERDA DE GASEIFICAQAO.I DEVERA SER ACONDICIONADO EM
GARRAFA PET DE 2 LITROS, INTEGRA, RESISTENTE E DEVIDAMENTE
LACRADA, SEM VAZAMENTOS OU DEFORMAGOES. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE,
PRAZO DE VALIDADE, LISTA DE INGREDIENTES, INFORMAGCAO
NUTRICIONAL E DEMAIS INFORMAGCOES EXIGIDAS PELA LEGISLAGCAO
VIGENTE.

REFRIGERANTE DE GUARANA, ZERO ACUCAR - BEBIDA NAO
ALCOOLICA, GASEIFICADA, SABOR GUARANA, SEM ADIQAO DE
ACUCARES, ELABORADA COM EXTRATO DE_GUARANA E DEMAIS
INGREDIENTES PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE. DEVERA
APRESENTAR COLORAGAO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS,
o6 | GASEIFICACAO ADEQUADA E UNIFORME, SEM ALTERACOES DE UN 300
SABOR, ODOR, COLORACAO OU PERDA DE GASEIFICACAO. DEVERA

SER ACONDICIONADO EM GARRAFA PET DE 2 LITROS, INTEGRA,
RESISTENTE E DEVIDAMENTE LACRADA, SEM VAZAMENTOS OU
DEFORMAGCOES. A EMBALAGEM DEVERA CONTER IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, PRAZO DE VALIDADE, LISTA DE
INGREDIENTES, INFORMAGAO NUTRICIONAL E DEMAIS
INFORMAGCOES EXIGIDAS PELA LEGISLACAO VIGENTE.

500

REFRIGERANTE TIPO GUARANA - BEBIDA NAO ALCOOLICA,
GASEIFICADA, SABOR GUARANA, ELABORADA COM EXTRATO DE
GUARANA E DEMAIS INGREDIENTES PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO
VIGENTE. DEVERA APRESENTAR COLORAGAO, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS, GASEIFICACAO ADEQUADA E UNIFORME, SEM
27 |ALTERACOES DE SABOR, ODOR, COLORAGAO OU PERDA DE| UN 700
GASEIFICAGAO. DEVERA SER ACONDICIONADO EM GARRAFA PET DE
2 LITROS, INTEGRA, RESISTENTE E DEVIDAMENTE LACRADA, SEM
VAZAMENTOS OU DEFORMAGOES. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, PRAZO DE
VALIDADE, LISTA DE INGREDIENTES, INFORMAGAO NUTRICIONAL E
DEMAIS INFORMACOES EXIGIDAS PELA LEGISLACAO VIGENTE.

700

ROSCA DOCE COM COBERTURA, SABORES VARIADOS - PRODUTO
DE PANIFICACAO DOCE, DE TAMANHO MEDIO, COM PESO
APROXIMADO DE 50 G POR UNIDADE, APRESENTADO EM SABORES
VARIADOS E COM COBERTURA. DEVERA APRESENTAR MASSA
MACIA, LEVE E BEM ASSADA, COM TEXTURA UNIFORME E AERADA,
28 | COLORAGAO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS. NAO DEVERA| kG 6.000
APRESENTAR PARTES CRUAS OU QUEIMADAS, MASSA
EXCESSIVAMENTE SECA, ENDURECIDA OU COM TEXTURA
INADEQUADA, MOFO OU ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER ACONDICIONADA EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA, PRESERVANDO AS
CARACTERISTICAS E A INTEGRIDADE DO PRODUTO.

7.000

SALGADOS ASSADOS DIVERSOS, TAMANHO PEQUENO — PRODUTOS
DE PANIFICACAO SALGADOS, ASSADOS, DE TAMANHO PEQUENO E
UNIFORME, COM RECHEIOS VARIADOS, PODENDO INCLUIR CARNE,
FRANGO, PRESUNTO E QUEIJO, QUEIJO E OUTROS SABORES
SIMILARES. DEVERAO APRESENTAR MASSA MACIA, BEM ASSADA,
COM RECHEIO EM QUANTIDADE ADEQUADA E DISTRIBUIDO DE
o9 | FORMA UNIFORME, COM TEXTURA, COLORAGAO, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS. NAO DEVERAO APRESENTAR PARTES CRUAS
OU QUEIMADAS, RESSECAMENTO, EXCESSO DE OLEOSIDADE,
RECHEIO DETERIORADO OU ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERAO SER PREPARADOS EM CONDICOES
HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS E ACONDICIONADOS EM
EMBALAGEM APROPRIADA, PRESERVANDO A INTEGRIDADE E AS
CARACTERISTICAS DOS PRODUTOS.

CT 80

100
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SALGADOS FRITOS DIVERSOS, TAMANHO PEQUENO - PRODUTOS
DE PANIFICACAO SALGADOS, FRITOS, DE TAMANHO PEQUENO E
UNIFORME, COM RECHEIOS VARIADOS, PODENDO INCLUIR CARNE,
FRANGO, PRESUNTO E QUEIJO, QUEIJO E OUTROS SABORES
SIMILARES. DEVERAO APRESENTAR MASSA COM TEXTURA
CARACTERISTICA, RECHEIO EM QUANTIDADE ADEQUADA E
DISTRIBUIDO DE FORMA UNIFORME, COM COLORACAO, AROMA E
30 |SABOR PROPRIOS. A FRITURA DEVERA APRESENTAR ASPECTO| CT 60 100
UNIFORME, SEM EXCESSO DE OLEO, PARTES QUEIMADAS OU
MASSA CRUA. NAO DEVERAO APRESENTAR RESSECAMENTO,
RECHEIO DETERIORADO OU ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERAO SER PREPARADOS EM CONDIGCOES
HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS E ACONDICIONADOS EM
EMBALAGEM APROPRIADA, PRESERVANDO A INTEGRIDADE E AS
CARACTERISTICAS DOS PRODUTOS.

SANDUICHE NATURAL — PREPARADO COM, NO MINIMO, DUAS FATIAS
DE PAO DE FORMA, UMA FATIA DE QUEIJO MUGARELA, UMA FATIA
DE PRESUNTO, ALFACE, TOMATE E PATE, PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES COMPLEMENTARES PROPRIOS DA
PREPARACAO. DEVERA APRESENTAR INGREDIENTES FRESCOS E
DEVIDAMENTE HIGIENIZADOS, QUANDO APLICAVEL, COM TEXTURA, 1.200
31 |COLORACAO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS. NAO DEVERA| 1 200

APRESENTAR PAO RESSECADO OU EXCESSIVAMENTE UMIDO, :
VEGETAIS MURCHOS, INGREDIENTES DETERIORADOS OU
ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE. DEVERA SER
PREPARADO EM CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS,
ACONDICIONADO INDIVIDUALMENTE EM EMBALAGEM APROPRIADA E
MANTIDO, TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB REFRIGERAGAO, EM
CONDIGOES ADEQUADAS A SUA CONSERVAGAO.

5.2 — Justificativa da Quantidade:

A estimativa das quantidades foi estabelecida mediante consolidagdo das demandas
encaminhadas pelas unidades requisitantes, considerando, conforme aplicavel a cada item,
o histérico de consumo e/ou quantitativos da contratagdo anterior, alteragbes previstas na
demanda, numero de unidades atendidas, frequéncia estimada de utilizacdo e necessidades
especificas informadas pelos setores. As memdrias de calculo e os documentos de suporte
integram o processo administrativo da contratagdo. Por se tratar de Sistema de Registro de
Precos, os quantitativos possuem natureza estimativa e ndo obrigam a Administragao a sua
aquisicéo integral.

6 - DO LEVANTAMENTO DE MERCADO

Para identificacdo da solugdo mais adequada a necessidade da Administragao,
foram consideradas as caracteristicas do mercado de fornecimento de géneros alimenticios
abrangidos pela contratacdo, as diferentes formas de atendimento das demandas das
Secretarias, érgaos e setores municipais e, especialmente, a necessidade especifica do
Hospital Municipal de dispor regularmente de pao francés em condigcbes adequadas de

consumo.
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Para os géneros destinados as reunides de trabalho, capacitagbes, eventos,
programas, agdes publicas e demais atividades institucionais, verifica-se a existéncia de
mercado fornecedor capaz de disponibilizar os produtos nas formas usualmente
comercializadas, mediante entregas parceladas conforme a demanda da Administragéo. Os
itens que nao apresentem dependéncia técnica entre si poderdo ser adquiridos
autonomamente, observadas suas respectivas especificacées, condicbes de conservagao,
transporte e entrega.

Quanto aos produtos congelados, especialmente pao de queijo congelado e broa
doce congelada, a apresentacao congelada proporciona maior periodo de conservagéao e
flexibilidade para que seu preparo ocorra de acordo com as demandas institucionais e os
eventos efetivamente realizados. Para esses produtos deverdo ser preservadas as
condicdes adequadas de armazenamento, transporte e cadeia de frio, ndo havendo
vinculagdo de seu fornecimento aos equipamentos disponibilizados em comodato para o
Hospital Municipal.

Para o pao francés destinado ao Hospital Municipal, entretanto, a necessidade
apresenta particularidade operacional, uma vez que seu consumo é continuo e demanda
solugdo que concilie regularidade do abastecimento, conservagao, reducdo de perdas e
disponibilidade do alimento em condi¢des adequadas para consumo. Diante dessa
necessidade especifica, foram identificadas trés alternativas principais de atendimento.

A primeira alternativa consiste na aquisi¢cdo de pao francés ja assado e pronto para
consumo, com entregas frequentes. Trata-se de solu¢do usualmente disponivel no mercado
e de menor complexidade de preparo para a Administragdo. Entretanto, em razdo da
perecibilidade e da perda mais rapida das caracteristicas de frescor do pao pronto, essa
alternativa exige maior sincronizagdo entre entrega e consumo € proporciona menor
flexibilidade para adequar a quantidade preparada a demanda efetivamente verificada no
Hospital.

A segunda alternativa consiste na aquisicdo de pao francés cru congelado com
utilizacdo de equipamentos adquiridos ou pertencentes ao préprio Municipio. Essa
alternativa permite manter o produto congelado e realizar sua fermentacdo e forneamento
conforme a necessidade da unidade, proporcionando flexibilidade operacional e melhores
condigcdes para gerenciamento do estoque. Entretanto, pressupbée que a Administracdo
adquira ou disponibilize os equipamentos especificos para o preparo, assumindo sua
incorporagao patrimonial, instalacdo, manutengdo, assisténcia técnica e eventual
substituigao.

A terceira alternativa consiste na aquisicao parcelada de pao francés cru congelado
associada a disponibilizacdo, pelo respectivo fornecedor, dos equipamentos necessarios

exclusivamente a sua fermentagdo e forneamento, em regime de comodato. Nessa
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sistematica, o pao permanece congelado até sua utilizacao e é submetido a fermentagéo e
ao forneamento no préprio Hospital Municipal, permitindo adequar o preparo ao consumo
efetivo. A solugé@o proporciona maior flexibilidade operacional e melhores condi¢gées para
gerenciamento do estoque e reducdo das perdas associadas a perecibilidade do pao ja
assado.

A disponibilizacdo dos equipamentos em comodato permite ainda concentrar no
fornecedor do pao francés cru congelado as responsabilidades relacionadas a entrega,
instalagdo, montagem, regulagem, testes, ftreinamento dos servidores, garantia,
manutencdo, assisténcia técnica e, quando necessaria, substituicido dos equipamentos
durante o periodo de utilizagdo. Essa integracdo busca assegurar a compatibilidade entre o
produto fornecido, o processo de fermentagdo e forneamento e o0s equipamentos
necessarios ao seu preparo.

Sob o aspecto administrativo e operacional, o comodato evita a necessidade de
aquisicdo imediata dos equipamentos pelo Municipio no ambito desta contratagdo e
transfere ao fornecedor as obrigagbes relativas a sua disponibilidade e assisténcia técnica.
Essa circunstancia, contudo, ndo permite concluir que o comodato seja, por si S0,
financeiramente mais barato, uma vez que os custos suportados pela contratada com
disponibilizagdo, instalacdo, manutengdo, assisténcia técnica e substituicdo dos
equipamentos poderao integrar a composi¢cao dos precos ofertados para o pao francés cru
congelado.

Assim, a economicidade da solugao devera ser aferida na pesquisa de pregos da
contratagdo, considerando-se que os valores pesquisados e posteriormente ofertados para o
pao francés cru congelado deverdo contemplar todas as obrigacdes associadas ao
comodato, sem cobrangca adicional posterior pela disponibilizacdo dos equipamentos,
instalagdo, treinamento, manutencao, assisténcia técnica e demais encargos previstos. A
escolha da solucdo nesta etapa fundamenta-se, portanto, predominantemente em sua
adequacao técnica e operacional e na forma de alocacdo das responsabilidades
relacionadas aos equipamentos, ficando a compatibilidade econémica dos precos sujeita a
correspondente pesquisa de mercado.

Como referéncia de mercado, foi identificada contratacao realizada pelo Municipio de
Bananal/SP para aquisicdo de produtos congelados de panificagdo com equipamentos em
comodato. Essa contratacdo demonstra a existéncia, no mercado fornecedor, de modelo
contratual que associa produtos congelados a disponibilizagdo de equipamentos. Contudo,
naquele procedimento, pao francés, pao de queijo e rosca congelados foram reunidos em
lote Unico e todos estavam vinculados a estrutura em comodato, situacdo distinta da
presente contratacdo de Monte Carmelo/MG, na qual os equipamentos serdo exigidos

exclusivamente em relagdo ao pao francés cru congelado. Por esse motivo, a contratagao
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de Bananal/SP é utilizada apenas como referéncia da existéncia da solugdo no mercado,
nao como fundamento automatico para a composicao dos itens ou para o parcelamento
desta contratacao.

Diante das alternativas analisadas, considera-se tecnicamente adequada para a
necessidade especifica do Hospital Municipal a aquisicdo parcelada de pao francés cru
congelado associada a disponibilizacdo, em regime de comodato, exclusivamente dos
equipamentos necessarios a sua fermentacao e forneamento, compreendendo instalacéo,
montagem, testes, treinamento, garantia e assisténcia técnica. A escolha, nesta fase, ndo se
fundamenta na afirmacdo de que o comodato possua menor custo financeiro que a
aquisicao dos equipamentos, uma vez que essa comparacao especifica nao foi realizada. A
adequacao econbmica da solucdo devera ser confirmada pela pesquisa de precos da
contratagdo, mediante demonstracdo de que o valor estimado do fornecimento,
consideradas todas as obrigagdes impostas a futura contratada, € compativel com os precos
praticados no mercado.

Para os demais géneros alimenticios, inclusive pao de queijo congelado e broa doce
congelada, ser4d mantido o fornecimento parcelado de acordo com as demandas da
Administragdo e com as caracteristicas especificas de cada produto, sem vinculagdo aos
equipamentos em comodato destinados ao pao francés cru congelado.

7- DA ESTIMATIVA DO VALOR

Os pregos unitarios apresentados possuem carater preliminar e foram obtidos a partir
das fontes identificadas nos documentos de pesquisa de pregos juntados ao processo,
observada metodologia compativel com a legislacdo aplicavel. A meméria de célculo, as
fontes consultadas, as datas das pesquisas e os documentos comprobatérios integram os
autos. A pesquisa sera atualizada, quando necessario, para formagdo do orcamento
estimado da licitagéo.

7.1 — Tabela 2 (Valores):

ITEM

DESCRICAO UN. QUANT. | VALOR UNIT. VALOR TOTAL

APRESUNTADO FATIADO - PRODUTO
CARNEO INDUSTRIALIZADO, COZIDO,
ELABORADO A PARTIR DE CARNE SUINA.
DEVERA APRESENTAR FATIAS
UNIFORMES, COM PESO APROXIMADO
DE 20 G CADA, TEXTURA, COLORAGCAO,
ODOR E SABOR CARACTERISTICOS DO
PRODUTO, _ SEM SINAIS DE KG 2.000 R$ 31,90 R$ 63.800,00
DETERIORACAO. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGCAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA
DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE. O
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PRODUTO DEVERA SER ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB
REFRIGERACAO, OBSERVADAS AS
CONDIGOES DE TEMPERATURA
INDICADAS PELO FABRICANTE E A
LEGISLACAO SANITARIA APLICAVEL.

BISCOITO DE POLVILHO COM FUBA, TIPO
CALCANHAR RACHADO - PRODUTO
ASSADO, ELABORADO A BASE DE
POLVILHO E FUBA, PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES
CARACTERISTICOS ~ DE SUA
FORMULAGCAO. DEVERA APRESENTAR
FORMATO E APARENCIA
CARACTERISTICOS DO TIPO
“CALCANHAR  RACHADO”,  TEXTURA
CROCANTE, COLORAGAO, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS, SEM
APRESENTAR ASPECTO QUEIMADO,
UMIDADE EXCESSIVA, MOFO, SUJIDADES
OU ALTERAGCOES QUE COMPROMETAM
SUA QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA
DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

KG 2.000 R$ 44,39 R$ 88.780,00

BISCOITO DE POLVILHO TIPO PALITO —
PRODUTO ASSADO, ELABORADO A BASE
DE POLVILHO, PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES
CARACTERISTICOS ~ DE SUA
FORMULAGAO. DEVERA APRESENTAR
TAMANHO MEDIO, FORMATO  TIPO
PALITO, TEXTURA CROCANTE, ASSADO
AO PONTO, COM COLORAGAO, AROMA E
SABOR  CARACTERISTICOS, SEM
APRESENTAR  ASPECTO  QUEIMADO,
UMIDADE EXCESSIVA, MOFO, SUJIDADES
OU ALTERAGOES QUE COMPROMETAM
SUA  QUALIDADE. DEVERA  SER
ACONDICIONADO  EM  EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA
DE FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE.

KG 3.400 R$ 44,39 R$ 150.926,00

BISCOITO TIPO CASADINHO COM
RECHEIO DE DOCE DE LEITE — PRODUTO
ASSADO, DE TAMANHO MEDIO,
COMPOSTO POR DUAS UNIDADES DE
BISCOITO UNIDAS POR RECHEIO DE
DOCE DE LEITE. DEVERA APRESENTAR
TEXTURA CARACTERISTICA,
CONSISTENCIA ADEQUADA, COLORACAO
UNIFORME, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS, SEM APRESENTAR| KG 800 R$ 48,04 R$ 38.432,00
ASPECTO QUEIMADO, UMIDADE
EXCESSIVA, MOFO, SUJIDADES OU
ALTERAGCOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA
DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
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CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

BOLO CONFEITADO COM MASSA DE
PAO-DE-LO E RECHEIO DE DOCE DE
FRUTAS - PRODUTO ELABORADO COM
MASSA TIPO PAO-DE-LO, RECHEADO
COM DOCE DE FRUTAS E DEVIDAMENTE
CONFEITADO. DEVERA APRESENTAR
MASSA MACIA, LEVE E BEM ASSADA,
RECHEIO DISTRIBUIDO DE FORMA
UNIFORME, COBERTURA COM
ACABAMENTO ADEQUADO, COLORACAO,
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS,
SEM APRESENTAR RESSECAMENTO,
EXCESSO DE UMIDADE, PARTES
QUEIMADAS OU ALTERACOES QUE
COMPROMETAM  SUA  QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO E
PRAZO DE VALIDADE, CONFORME
LEGISLACAO VIGENTE.

KG 700 R$ 64,12 R$ 44.884,00

BOLO DE SABORES DIVERSOS, COM OU
SEM COBERTURA (RODA DE BOLO) —
PRODUTO ASSADO, APRESENTADO EM
FORMATO REDONDO, EM SABORES
DIVERSOS, COM OU SEM COBERTURA.
DEVERA APRESENTAR MASSA AERADA,
MACIA E ASSADA AO PONTO, COM
TEXTURA  UNIFORME, COLQRAQAO,
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS,
SEM APRESENTAR PARTES CRUAS OU| KG 2.300 R$ 35,80 R$ 82.340,00
QUEIMADAS, RESSECAMENTO, MOFO OU
ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGCAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE
FABRICAGCAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

BROA DOCE - PRODUTO ASSADO, DE
TAMANHO PEQUENO, ELABORADO COM
INGREDIENTES CARACTERISTICOS
DESSE TIPO DE PRODUTO. DEVERA
APRESENTAR TEXTURA MACIA E
CONSISTENTE, ASSADA AO PONTO, COM
COLORACAO UNIFORME, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS, SEM
APRESENTAR PARTES CRUAS OU
QUEIMADAS, RESSECAMENTO, MOFO OU
ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

KG 1.300 R$ 39,20 R$ 50.960,00

BROA DOCE CONGELADA - PRODUTO
DE PANIFICACAO FORNECIDO CRU E
CONGELADO, DE SABOR LEVEMENTE
ADOCICADO, ELABORADO COM
INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE
SUA FORMULACAO. DEVERA

KG 240 R$ 27,80 R$ 6.672,00
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APRESENTAR UNIDADES DE TAMANHO E
FORMATO UNIFORMES, PROPRIAS PARA
0 PREPARO CONFORME  AS
ORIENTACOES DO FABRICANTE. APOS O
PREPARO, DEVERA  APRESENTAR
CRESCIMENTO ADEQUADO, EXTERIOR
LEVEMENTE DOURADO E INTERIOR
MACIO, COM TEXTURA, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS. NAO DEVERA
APRESENTAR DEFORMACOES
EXCESSIVAS, RESSECAMENTO, SINAIS
DE DESCONGELAMENTO E
RECONGELAMENTO OU ALTERAGOES
QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, DATA DE
FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE,
CONDICOES DE CONSERVACAO E
INSTRUCOES DE PREPARO. O PRODUTO
DEVERA SER TRANSPORTADO E
ENTREGUE CONGELADO, MANTENDO-SE
AS  CONDIGOES ADEQUADAS DE
CONSERVAGAO E A CADEIA DE FRIO.
APRESENTAR AMOSTRA.

BROA SALGADA - PRODUTO ASSADO,
DE TAMANHO PEQUENO, ELABORADO
COM INGREDIENTES CARACTERISTICOS
DESSE TIPO DE PRODUTO. DEVERA
APRESENTAR TEXTURA MACIA E
CONSISTENTE, ASSADA AO PONTO, COM
COLORAGAO UNIFORME, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS, SEM
APRESENTAR PARTES CRUAS OU
QUEIMADAS, RESSECAMENTO, MOFO OU
ALTERAGCOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

KG

1.300

R$ 39,20

R$ 50.960,00

10

MINI SANDUICHE _ NATURAL -
PREPARADO COM PAO DE FORMA OU
PAO DE BATATA, RECHEADO COM PATE,
TOMATE, ALFACE, PEITO DE PERU E
MUGCARELA. DEVERA  APRESENTAR
INGREDIENTES FRESCOS, DEVIDAMENTE
HIGIENIZADOS QUANDO APLICAVEL, COM
TEXTURA, COLORACAO, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS, SEM SINAIS
DE DETERIORACAO OU ALTERACOES
QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA_ SER PREPARADO = EM
CONDIGCOES HIGIENICO-SANITARIAS
ADEQUADAS E ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, DE FORMA A
PRESERVAR SUAS CARACTERISTICAS.
DEVERA SER MANTIDO, TRANSPORTADO
E ENTREGUE SOB REFRIGERACAO, EM
CONDIGOES _ ADEQUADAS A
CONSERVACAO DO PRODUTO.

UN

1.500

R$ 4,90

R$ 7.350,00
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11

MORTADELA FATIADA - PRODUTO
CARNEO INDUSTRIALIZADO, COZIDO,
APRESENTADO EM FATIAS FINAS E
UNIFORMES. DEVERA  APRESENTAR
TEXTURA, COLORAGAO, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS, SEM SINAIS
DE DETERIORACAO OU ALTERAGOES
QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE. O
PRODUTO DEVERA SER ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB
REFRIGERACAO, OBSERVADAS AS
CONDICOES DE TEMPERATURA
INDICADAS PELO FABRICANTE.

KG

300

R$ 31,48

R$ 9.444,00

12

QUEIJO MUCARELA FATIADO — QUEIJO
TIPO MUGARELA, APRESENTADO EM
FATIAS FINAS E  UNIFORMES,
ADEQUADAS PARA O PREPARO DE
LANCHES, COM CONSISTENCIA E
TEXTURA CARACTERISTICAS,
COLORAGAO UNIFORME, AROMA E
SABOR PROPRIOS, SEM SINAIS DE
DETERIORACAO OU ALTERACOES QUE
COMPROMETAM ~ SUA  QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE. O
PRODUTO DEVERA SER ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB
REFRIGERACAO,  OBSERVADAS  AS
CONDICOES DE TEMPERATURA
INDICADAS PELO FABRICANTE.

KG

2.000

R$ 44,34

R$ 88.680,00

13

PAO DE FORMA TRADICIONAL — PAO DE
FORMA TRADICIONAL, FATIADO,
ELABORADO COM FARINHA DE TRIGO E
DEMAIS INGREDIENTES
CARACTERISTICOS DO  PRODUTO.
DEVERA APRESENTAR FATIAS
UNIFORMES, INTEGRAS E DE
ESPESSURA REGULAR, MIOLO MACIO,
LEVE E HOMOGENEO E CASCA FINA,
COM COLORAGAO, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS. 0 PRODUTO
DEVERA ESTAR BEM ASSADO, SEM
APRESENTAR PARTES CRUAS OU
QUEIMADAS, RESSECAMENTO, MOFO,
DEFORMAGOES EXCESSIVAS ou
ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO  EM  EMBALAGEM
PROPRIA PARA  COMERCIALIZAGAO,
INTEGRA E DEVIDAMENTE FECHADA,
CONTENDO IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE,
LISTA DE INGREDIENTES, INFORMAGAO
NUTRICIONAL E DECLARACOES

PCT

300

R$ 13,39

R$ 4.017,00
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OBRIGATORIAS DE ALERGENICOS E
GLUTEN, CONFORME LEGISLACAO
VIGENTE.

14

PAO DE QUEIJO PEQUENO, ASSADO -
PRODUTO ELABORADO A BASE DE
POLVILHO E QUEIJO, ACRESCIDO DOS
DEMAIS INGREDIENTES
CARACTERISTICOS ~ DE SUA
FORMULAGAO. DEVERA APRESENTAR
TAMANHO PEQUENO E UNIFORME,
ESTAR ASSADO AO PONTO, COM
EXTERIOR LEVEMENTE FIRME E
INTERIOR _ MACIO, TEXTURA,
COLORACAO, AROMA E  SABOR
CARACTERISTICOS. NAO  DEVERA
APRESENTAR PARTES CRUAS OU
QUEIMADAS, ~ RESSECAMENTO,
SUJIDADES, MATERIAS ESTRANHAS,
MOFO ou ALTERAGCOES QUE
COMPROMETAM  SUA  QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO E
PRAZO DE VALIDADE, CONFORME
LEGISLACAO VIGENTE.

KG

5.600

R$ 45,50

R$ 254.800,00

15

PAO DE QUEIJO PEQUENO, CONGELADO
- PRODUTO FORNECIDO CRU E
CONGELADO, ELABORADO A BASE DE
POLVILHO, QUEIJO E DEMAIS
INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE
SUA FORMULAGCAO. DEVERA SER
APRESENTADO EM UNIDADES DE
TAMANHO E FORMATO UNIFORMES,
PROPRIAS PARA FORNEAMENTO. APOS
ASSADO, DEVERA APRESENTAR
CRESCIMENTO ADEQUADO, FORMATO
CARACTERISTICO, EXTERIOR
LEVEMENTE FIRME E DOURADO,
INTERIOR MACIO, COM TEXTURA, AROMA
E SABOR CARACTERISTICOS DE PAO DE
QUEIJO. NAO DEVERA APRESENTAR
MASSA CRUA EM SEU INTERIOR,
EXCESSO DE OLEOSIDADE,
RESSECAMENTO, DEFORMAGCOES
EXCESSIVAS, SABOR OU ODOR
ANORMAIS OU QUAISQUER ALTERAGOES
QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE,
CONDICOES DE CONSERVACAO E
INSTRUCOES DE PREPARO. O PRODUTO
DEVERA SER TRANSPORTADO E
ENTREGUE CONGELADO, MANTENDO-SE
AS CONDICOES ADEQUADAS DE
CONSERVAGCAO E A CADEIA DE FRIO.
APRESENTAR AMOSTRA

KG

240

R$ 26,18

R$ 6.283,20

16

PAO FRANCES (PAO DE SAL) CRU
CONGELADO: PRODUTO FORNECIDO
CRU E CONGELADO, ELABORADO A BASE
DE FARINHA DE TRIGO, AGUA, SAL,
FERMENTO E DEMAIS INGREDIENTES

KG

11.000

R$ 11,20

R$ 123.200,00
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CARACTERISTICOS ~ DE SUA
FORMULAGCAO. DEVERA APRESENTAR
PESO APROXIMADO DE 70 G POR
UNIDADE NO ESTADO CONGELADO, COM
TAMANHO E FORMATO UNIFORMES,
PROPRIO PARA
FERMENTAGCAO/CRESCIMENTO EM
CAMARA CLIMATICA E POSTERIOR
FORNEAMENTO. APOS O PREPARO,
CONSIDERADA A PERDA NATURAL DE
UMIDADE DECORRENTE DO
FORNEAMENTO, CADA UNIDADE DEVERA
APRESENTAR PESO APROXIMADO DE 60
G, CRESCIMENTO ADEQUADO, CASCA
CROCANTE DE COLORAGAO CASTANHO-
DOURADA E MIOLO MACIO E AERADO.
NAO DEVERA APRESENTAR SINAIS DE
DESCONGELAMENTO E
RECONGELAMENTO OU ALTERAGOES
QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA E INTEGRA,
COM IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, _FABRICACAOQ,
VALIDADE, CONDICOES DE
CONSERVACAO E INSTRUGOES DE
PREPARO. O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO E ENTREGUE
CONGELADO, MANTENDO-SE A CADEIA
DE FRIO. APRESENTAR AMOSTRA.

17

PAO FRANCES (PAO DE SAL) - PRODUTO
DE PANIFICACAO FERMENTADO,
ELABORADO A BASE DE FARINHA DE
TRIGO, AGUA, SAL E DEMAIS
INGREDIENTES PERMITIDOS E
CARACTERISTICOS ~ DE SUA
FORMULAGCAO. DEVERA APRESENTAR
PESO APROXIMADO DE 50 G POR
UNIDADE, FORMATO E TAMANHO
UNIFORMES, ESTAR BEM ASSADO, COM
CASCA CROCANTE, DE COLORAGCAO
CASTANHO-DOURADA  UNIFORME, E
MIOLO MACIO, DE COLORAGAO BRANCA
A CREME E TEXTURA CARACTERISTICA.
NAO DEVERA APRESENTAR UNIDADES
QUEIMADAS, MAL ASSADAS,
EXCESSIVAMENTE AMASSADAS,
RESSECADAS, COM SUJIDADES,
MATERIAS ESTRANHAS, MOFO OU
QUAISQUER ALTERAGCOES QUE
COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADO DE
FORMA HIGIENICA E ADEQUADA AO
TRANSPORTE, EM EMBALAGEM
APROPRIADA PARA ALIMENTOS.

KG

20.000

R$ 19,23

R$ 384.600,00

18

PAO DOCE TIPO PAO CARECA OU PAO
PARA HOT-DOG - PRODUTO DE
PANIFICACAO DE SABOR LEVEMENTE
ADOCICADO, ELABORADO A BASE DE
FARINHA DE TRIGO, PODENDO CONTER
ACUCAR, LEITE, OVOS, GORDURAS E
DEMAIS INGREDIENTES
CARACTERISTICOS ~ DE SUA
FORMULACAO. DEVERA APRESENTAR
TAMANHO E FORMATO UNIFORMES,
MASSA MACIA, LEVE E BEM ASSADA,
COM TEXTURA, COLORACAO, AROMA E

KG

11.000

R$ 37,52

R$ 412.720,00
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SABOR CARACTERISTICOS. NAO DEVERA
APRESENTAR UNIDADES QUEIMADAS,
MAL ASSADAS, EXCESSIVAMENTE
AMASSADAS, RESSECADAS, COM
SUJIDADES, MATERIAS ESTRANHAS,
MOFO ou ALTERACOES QUE
COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADO DE
FORMA HIGIENICA E ADEQUADA AO
TRANSPORTE, EM EMBALAGEM
APROPRIADA PARA ALIMENTOS.

19

PAO TIPO BISNAGUINHA - PRODUTO DE
PANIFICACAO INDUSTRIALIZADO, TIPO
BISNAGUINHA, ELABORADO A BASE DE
FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM
FERRO E ACIDO FOLICO E DEMAIS
INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE
SUA FORMULAGCAO. DEVERA
APRESENTAR PESO APROXIMADO DE 20
G POR UNIDADE, TAMANHO E FORMATO
UNIFORMES, MASSA MACIA, LEVE E BEM
ASSADA, COM TEXTURA, COLORAGAO,
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS.
DEVERA SER LIVRE DE GORDURA
TRANS, = CONFORME  INFORMAGAO
CONSTANTE NA ROTULAGEM
NUTRICIONAL. NAO DEVERA
APRESENTAR UNIDADES AMASSADAS,
RESSECADAS, MAL ASSADAS,
QUEIMADAS, CcOoM MOFO ou
ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM  EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA
DE FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE,
LISTA DE INGREDIENTES, INFORMAGAO
NUTRICIONAL E DECLARACOES
OBRIGATORIAS DE ALERGENICOS E
GLUTEN, CONFORME  LEGISLACAO
VIGENTE.

PCT

300

R$ 12,68

R$ 3.804,00

20

PAO DE BATATA SEMIDOCE - PRODUTO
DE PANIFICAGAO ELABORADO A BASE
DE FARINHA DE TRIGO REFINADA E
BATATA, ACRESCIDO DOS DEMAIS
INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE
SUA FORMULACAO. DEVERA
APRESENTAR FORMATO REDONDO E
UNIFORME, SABOR LEVEMENTE
ADOCICADO, MASSA MACIA, LEVE E BEM
ASSADA, COM TEXTURA, COLORAGAO E
AROMA CARACTERISTICOS. NAO
DEVERA APRESENTAR PARTES CRUAS
ou QUEIMADAS, RESSECAMENTO,
DEFORMACOES EXCESSIVAS, MOFO OU
ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

KG

4.000

R$ 29,08

R$ 116.320,00

21

PAO DE MILHO SEMIDOCE - PRODUTO
DE PANIFICACAO ELABORADO A BASE
DE FARINHA DE TRIGO REFINADA E

KG

5.100

R$ 27,43

R$ 139.893,00
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MILHO OU DERIVADOS DE MILHO,
ACRESCIDO DOS DEMAIS INGREDIENTES
CARACTERISTICOS ~ DE SUA
FORMULACAO. DEVERA APRESENTAR
FORMATO REDONDO E UNIFORME,
SABOR LEVEMENTE ADOCICADO, MASSA
MACIA, LEVE E BEM ASSADA, COM
TEXTURA, COLORAGAO, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS. NAO DEVERA
APRESENTAR PARTES CRUAS OU
QUEIMADAS, RESSECAMENTO,
DEFORMACOES EXCESSIVAS, MOFO OU
ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM  EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICAGCAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

22

PAO DE CEBOLA SEMIDOCE - PRODUTO
DE PANIFICACAO ELABORADO A BASE
DE FARINHA DE TRIGO REFINADA E
CEBOLA, ACRESCIDO DOS DEMAIS
INGREDIENTES CARACTERISTICOS DE

SUA FORMULAGCAO. DEVERA
APRESENTAR FORMATO REDONDO E
UNIFORME, SABOR LEVEMENTE

ADOCICADO, COM SABOR E AROMA
CARACTERISTICOS DE CEBOLA, MASSA
MACIA, LEVE E BEM ASSADA. NAO
DEVERA APRESENTAR PARTES CRUAS
ou QUEIMADAS, RESSECAMENTO,
DEFORMACOES EXCESSIVAS, MOFO OU
ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ADEQUADA, INTEGRA E DEVIDAMENTE
FECHADA, CONTENDO IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.

KG

5.000

R$ 26,49

R$ 132.450,00

23

QUEIJO MINAS ARTESANAL, MEIA-CURA
OU CURADO - QUEIJO ARTESANAL
ELABORADO COM LEITE INTEGRAL
FRESCO E CRU, SUBMETIDO AO
PROCESSO DE MATURAGAO, DEVENDO
APRESENTAR CONSISTENCIA  FIRME,
TEXTURA, COLORACAO, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS, DE ACORDO
COM O TIPO E O PERIODO DE
MATURACAO. DEVERA ESTAR EM
ADEQUADO ESTADO DE CONSERVAGAO,
SEM SINAIS DE DETERIORAGAO OU
ALTERAGOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. O PERIODO DE MATURAGAO
DEVERA ATENDER AO ESTABELECIDO
NA LEGISLACAO E NO REGULAMENTO
ESPECIFICO APLICAVEL AO PRODUTO.
DEVERA APRESENTAR IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE, ORIGEM,
DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE
VALIDADE E DEMAIS INFORMACOES
OBRIGATORIAS. O  ESTABELECIMENTO
PRODUTOR DEVERA POSSUIR REGISTRO
NO SERVICO DE INSPEGCAO OFICIAL
COMPETENTE, CONFORME LEGISLACAO

KG

450

R$ 51,24

R$ 23.058,00
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VIGENTE.

24

REFRIGERANTE TIPO COLA, ZERO
ACUCAR - BEBIDA NAO ALCOOLICA,
GASEIFICADA, SABOR COLA, SEM
ADICAO DE AGCUCARES, ELABORADA
COM INGREDIENTES PERMITIDOS PELA
LEGISLACAO VIGENTE. DEVERA
APRESENTAR COLORAGCAO ESCURA
CARACTERISTICA, AROMA E SABOR
PROPRIOS DO PRODUTO, GASEIFICACAO
ADEQUADA E UNIFORME, SEM
ALTERACOES DE  SABOR, ODOR,
COLORAGAO ou PERDA DE
GASEIFICACAO. ACONDICIONADO EM
GARRAFA PET DE 2 LITROS, INTEGRA,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE LACRADA E
COM TAMPA DE ROSCA, SEM
VAZAMENTOS OU DEFORMAGOES. O
PRODUTO DEVERA APRESENTAR
ROTULAGEM  COMPLETA, CONTENDO
IDENTIFICACAO DO FABRICANTE, LISTA
DE INGREDIENTES, INFORMACAO
NUTRICIONAL, LOTE, PRAZO DE
VALIDADE E DEMAIS INFORMAGOES
EXIGIDAS PELA LEGISLACAO VIGENTE.

UN

500

R$ 12,77

R$ 6.385,00

25

REFRIGERANTE TIPO COLA - BEBIDA
NAO ALCOOLICA, GASEIFICADA, SABOR
COLA, ELABORADA COM AGUA
GASEIFICADA E DEMAIS INGREDIENTES
PERMITIDOS PELA LEGISLACAO
VIGENTE. DEVERA APRESENTAR
COLORAGAO ESCURA CARACTERISTICA,
AROMA E SABOR PROPRIOS,
GASEIFICACAO ADEQUADA E UNIFORME,
SEM ALTERACOES DE SABOR, ODOR,
COLORAGAO ou PERDA DE
GASEIFICAGAO. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM GARRAFA PET DE 2
LITROS, INTEGRA, RESISTENTE E

DEVIDAMENTE LACRADA, SEM
VAZAMENTOS OU DEFQRMAQ()ES. A
EMBALAGEM DEVERA CONTER
IDENTIFICACAO DO PRODUTO,

FABRICANTE, LOTE, PRAZO DE
VALIDADE, LISTA DE INGREDIENTES,
INFORMACAO NUTRICIONAL E DEMAIS
INFORMACOES EXIGIDAS PELA
LEGISLACAO VIGENTE.

UN

500

R$ 12,24

R$ 6.120,00

26

REFRIGERANTE DE GUARANA, ZERO
ACUCAR - BEBIDA NAO ALCOOLICA,
GASEIFICADA, SABOR GUARANA, SEM
ADICAO DE AGUCARES, ELABORADA
COM EXTRATO DE GUARANA E DEMAIS
INGREDIENTES PERMITIDOS PELA

LEGISLAGAO ~ VIGENTE.  DEVERA
APRESENTAR COLORAGAO, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS,

GASEIFICACAO ADEQUADA E UNIFORME,
SEM ALTERACOES DE SABOR, ODOR,
COLORAGAO ou PERDA DE
GASEIFICAGAO. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM GARRAFA PET DE 2
LITROS, INTEGRA, RESISTENTE E

DEVIDAMENTE LACRADA, ~ SEM
VAZAMENTOS OU DEFORMACOES. A
EMBALAGEM DEVERA CONTER

UN

500

R$ 10,17

R$ 5.085,00
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IDENTIFICAGCAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, PRAZO DE
VALIDADE, LISTA DE INGREDIENTES,
INFORMACAO NUTRICIONAL E DEMAIS
INFORMAQ()ES EXIGIDAS PELA
LEGISLACAO VIGENTE.

27

REFRIGERANTE TIPO GUARANA -
BEBIDA NAO ALCOOLICA, GASEIFICADA,
SABOR GUARANA, ELABORADA COM
EXTRATO DE GUARANA E DEMAIS
INGREDIENTES PERMITIDOS PELA

LEGISLAGAO ~ VIGENTE.  DEVERA
APRESENTAR COLORAGAO, AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS,

GASEIFICACAO ADEQUADA E UNIFORME,
SEM ALTERAGOES DE SABOR, ODOR,
COLORACAO ou PERDA DE
GASEIFICAGAOQ. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM GARRAFA PET DE 2
LITROS, INTEGRA, RESISTENTE E
DEVIDAMENTE LACRADA,  SEM
VAZAMENTOS OU DEFORMAGOES. A
EMBALAGEM _ DEVERA CONTER
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
FABRICANTE, LOTE, PRAZO DE
VALIDADE, LISTA DE INGREDIENTES,
INFORMACAO NUTRICIONAL E DEMAIS
INFORMACOES EXIGIDAS PELA
LEGISLACAO VIGENTE.

UN

700

R$ 9,41

R$ 6.587,00

28

ROSCA DOCE COM COBERTURA,
SABORES VARIADOS - PRODUTO DE
PANIFICACAO DOCE, DE TAMANHO
MEDIO, COM PESO APROXIMADO DE 50 G
POR UNIDADE, APRESENTADO EM
SABORES VARIADOS E COM
COBERTURA. DEVERA APRESENTAR
MASSA MACIA, LEVE E BEM ASSADA,
COM TEXTURA UNIFORME E AERADA,
COLORAGAO, AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS. NAO DEVERA
APRESENTAR PARTES CRUAS OU
QUEIMADAS, MASSA EXCESSIVAMENTE
SECA, ENDURECIDA OU COM TEXTURA
INADEQUADA, MOFO OU ALTERAGOES
QUE COMPROMETAM SUA QUALIDADE.
DEVERA SER ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM ADEQUADA, INTEGRA E
DEVIDAMENTE FECHADA,
PRESERVANDO AS CARACTERISTICAS E
A INTEGRIDADE DO PRODUTO.

KG

7.000

R$ 36,05

R$ 252.350,00

29

SALGADOS ASSADOS DIVERSOS,
TAMANHO PEQUENO - PRODUTOS DE
PANIFICAGAO SALGADOS, ASSADOS, DE
TAMANHO PEQUENO E UNIFORME, COM
RECHEIOS VARIADOS, PODENDO
INCLUIR CARNE, FRANGO, PRESUNTO E
QUEIJO, QUEIJO E OUTROS SABORES
SIMILARES. DEVERAO APRESENTAR
MASSA MACIA, BEM ASSADA, COM
RECHEIO EM QUANTIDADE ADEQUADA E
DISTRIBUIDO DE FORMA UNIFORME,
COM TEXTURA, COLORAGCAO, AROMA E
SABOR _ CARACTERISTICOS. NAO
DEVERAO APRESENTAR PARTES CRUAS
ou QUEIMADAS, RESSECAMENTO,
EXCESSO DE OLEOSIDADE, RECHEIO
DETERIORADO OU ALTERACOES QUE

CT

100

R$ 121,44

R$ 12.144,00
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COMPROMETAM ~ SUA  QUALIDADE.
DEVERAO SER PREPARADOS = EM
CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS
ADEQUADAS E ACONDICIONADOS EM
EMBALAGEM APROPRIADA,
PRESERVANDO A INTEGRIDADE E AS
CARACTERISTICAS DOS PRODUTOS.

SALGADOS FRITOS DIVERSOS,
TAMANHO PEQUENO - PRODUTOS DE
PANIFICACAO SALGADOS, FRITOS, DE
TAMANHO PEQUENO E UNIFORME, COM
RECHEIOS VARIADOS, PODENDO
INCLUIR CARNE, FRANGO, PRESUNTO E
QUEIJO, QUEIJO E OUTROS SABORES
SIMILARES. DEVERAO  APRESENTAR
MASSA COM TEXTURA CARACTERISTICA,
RECHEIO EM QUANTIDADE ADEQUADA E
DISTRIBUIDO DE FORMA UNIFORME,
COM COLORAGAO, AROMA E SABOR
PROPRIOS. A  FRITURA  DEVERA
APRESENTAR ASPECTO UNIFORME, SEM
EXCESSO DE OLEO, PARTES QUEIMADAS
OU MASSA CRUA. NAO DEVERAO
APRESENTAR RESSECAMENTO,
RECHEIO DETERIORADO ou
ALTERACOES QUE COMPROMETAM SUA
QUALIDADE. DEVERAO SER
PREPARADOS  EM CONDICOES
HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS E
ACONDICIONADOS EM  EMBALAGEM
APROPRIADA, PRESERVANDO A
INTEGRIDADE E AS CARACTERISTICAS
DOS PRODUTOS.

CT 100 R$ 122,01 R$ 12.201,00

SANDUICHE NATURAL - PREPARADO
COM, NO MINIMO, DUAS FATIAS DE PAO
DE FORMA, UMA FATIA DE QUEIO
MUGARELA, UMA FATIA DE PRESUNTO,
ALFACE, TOMATE E PATE, PODENDO
CONTER  OUTROS  INGREDIENTES
COMPLEMENTARES ~ PROPRIOS DA
PREPARACAO. DEVERA APRESENTAR
INGREDIENTES FRESCOS E
DEVIDAMENTE HIGIENIZADOS, QUANDO
APLICAVEL, COM TEXTURA,
COLORACAO, AROMA E  SABOR
CARACTERISTICOS.  NAO  DEVERA
APRESENTAR PAO RESSECADO OU
EXCESSIVAMENTE ~ UMIDO, VEGETAIS
MURCHOS, INGREDIENTES
DETERIORADOS OU ALTERACOES QUE
COMPROMETAM  SUA  QUALIDADE.
DEVERA. SER  PREPARADO EM
CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS

UN 1.200 R$ 13,05 R$ 15.660,00

ADEQUADAS, ACONDICIONADO
INDIVIDUALMENTE EM  EMBALAGEM
APROPRIADA E MANTIDO,

TRANSPORTADO E ENTREGUE SOB
REFRIGERACAQ, EM CONDIGOES
ADEQUADAS A SUA CONSERVAGAOQ.

TOTAL R$ 2.600.905,20

8 - DESCRICAO DA SOLUGAO E DAS EXIGENCIAS

A solugao consiste na aquisi¢cao parcelada de géneros alimenticios de panificagao,
por meio de Sistema de Registro de Precos, para atendimento das diversas Secretarias,
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orgaos e setores da Prefeitura Municipal de Monte Carmelo/MG, conforme especificages,
quantitativos estimados e condigées de fornecimento estabelecidos pela Administragao. Os
produtos deverao ser entregues de acordo com as solicitagbes emitidas durante a vigéncia
da contratagdo, observando-se, conforme a natureza de cada item, os requisitos de
qualidade, acondicionamento, validade, transporte, conservacao e segurancga sanitaria.

Integram a contratagdo produtos de panificacdo prontos para consumo e produtos
congelados, dentre eles pao francés (pao de sal) cru congelado, pao de queijo congelado e
broa doce congelada. Os produtos congelados deverdo ser transportados e entregues com
manutencao da cadeia de frio e em embalagens adequadas a sua conservagao, sem sinais
de descongelamento e recongelamento. Para esses produtos, serdo exigidas amostras para
realizacdo de testes e verificagdo de conformidade, segundo procedimentos e critérios
objetivos de avaliagdo a serem detalhados no Termo de Referéncia.

Especificamente para o Hospital Municipal, sera fornecido semanalmente péao
francés cru congelado, conforme cronograma e quantitativos definidos pela Administragao,
para posterior fermentagdo e forneamento na propria unidade. O produto devera possuir
peso aproximado de 70 g por unidade no estado congelado, resultando, apés fermentagéo e
forneamento e considerada a perda natural de umidade no preparo, em unidade com peso
aproximado de 60 g, além de atender as demais caracteristicas de qualidade estabelecidas
na especificagdo. O DFD prevé o produto cru congelado e estabelece aproximadamente 60
g como parametro apés fermentagao e forneamento.

Para viabilizar o preparo no Hospital, a solugdo compreendera o fornecimento, em
regime de comodato, dos equipamentos necessarios a fermentacdo e ao forneamento,
contemplando, no minimo, 01 forno turbo a gas com geracdo de vapor para panificacao,
com capacidade para 10 esteiras e respectivos acessérios, e 01 camara climatica 220 V
para crescimento/fermentagcdo dos paes, conforme demanda formalizada pela unidade
hospitalar.

A responsabilidade da contratada relativa aos equipamentos devera abranger
entrega, instalacdo, montagem, regulagem, testes de funcionamento, treinamento dos
servidores responsaveis pela operacao, garantia e assisténcia técnica durante o periodo de
utilizagéo. Eventuais falhas deverdo ser solucionadas nos prazos definidos no Termo de
Referéncia e, quando necessério para preservar a continuidade do preparo do pao francés
cru congelado, devera ser prevista a substituicdo do equipamento. Encerrado o periodo de
disponibilizacao, os bens em comodato deverao ser retirados pela contratada nas condi¢des
estabelecidas no instrumento contratual. Essas obrigacdes correspondem as necessidades
de instalagdo, treinamento, garantia e assisténcia técnica apresentadas pelo Hospital
Municipal Alberto Nogueira/Pronto Socorro Municipal, conforme Oficio n® 097/2026, juntado
aos autos do processo administrativo.
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A solugdo sera, portanto, executada de forma integrada, compreendendo o

fornecimento parcelado dos géneros de panificagcdo, a manutengdo das condigoes
adequadas de conservagcdo dos produtos congelados e, para a operagdo no Hospital
Municipal, a disponibilizagdo dos equipamentos em comodato e do suporte necessario ao
seu funcionamento, de modo a assegurar condicbes adequadas para 0 recebimento,
conservagao, preparo e consumo dos produtos durante a vigéncia da contratacao.

9 - JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO
A contratacao sera parcelada, com adjudicacao individualizada dos itens que possam

ser fornecidos de forma auténoma, de modo a possibilitar a participagdo de fornecedores
especializados nos diferentes géneros alimenticios abrangidos pelo objeto e evitar a
concentracdo desnecessaria da contratacdo em um Unico fornecedor, preservadas as
condi¢cdes de eficiéncia e adequada execucgao.

Considerando a diversidade dos produtos abrangidos pela contratacao, verifica-se
que, em regra, nao existe interdependéncia técnica que imponha o fornecimento conjunto
dos géneros alimenticios. Assim, os produtos de panificagédo, frios, laticinios, bebidas e
demais itens destinados a composicao de lanches deverdo permanecer individualizados
sempre que puderem ser fornecidos autonomamente, observadas as condi¢des
estabelecidas para cada item.

Especificamente quanto ao pao francés cru congelado, seu fornecimento apresenta
particularidade operacional, pois esta associado a obrigagao de disponibilizagao, em regime
de comodato, dos equipamentos necessarios a sua fermentagédo e forneamento no Hospital
Municipal. Dessa forma, o fornecimento do pao francés cru congelado e as obrigacdes
relacionadas ao comodato — incluindo disponibilizacdo dos equipamentos, entrega,
instalacao, montagem, regulagem, testes, treinamento, garantia, manutencéo, assisténcia
técnica, eventual substituicao e retirada ao término da contratagdo — constituem uma Unica
solugdo técnica e operacional, devendo permanecer sob responsabilidade da mesma
contratada.

A manutencdo dessas obrigacdes sob responsabilidade do fornecedor do péao
francés cru congelado busca assegurar a compatibilidade entre o produto, o processo de
fermentagcdo e forneamento e o0s equipamentos disponibilizados, além de permitir a
identificacdo objetiva da responsabilidade pela adequada execugdo da solugcdo. A
separacdao do fornecimento do pao e da disponibilizacdo dos equipamentos entre
fornecedores distintos poderia gerar dificuldades operacionais e de responsabilizagéo,

especialmente na ocorréncia de problemas relacionados ao crescimento, fermentacéo,
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forneamento ou desempenho final do produto, quando fosse necessario determinar se a
ocorréncia decorreu das caracteristicas do pao fornecido, da regulagem ou funcionamento
dos equipamentos ou dos procedimentos técnicos de preparo.

Ressalta-se que o pao de queijo congelado e a broa doce congelada ndo dependem
dos equipamentos disponibilizados em comodato e, portanto, ndo deverao ser agrupados ao
pao francés cru congelado sob essa justificativa. O simples fato de serem produtos
congelados nao constitui fundamento técnico suficiente para sua reunido em um mesmo
lote. Da mesma forma, os demais itens da contratacao deverdao permanecer individualizados
sempre que ndo houver interdependéncia técnica ou econdmica devidamente demonstrada.

Assim, caso a estrutura da planilha denomine como “lote” a solugao correspondente
ao pao francés cru congelado, esse lote devera compreender o fornecimento do préprio pao
francés cru congelado e as obrigacdes acessérias de comodato necessarias exclusivamente
ao seu preparo, nao devendo ser incluidos outros géneros alimenticios sem justificativa
técnica especifica. Os custos relativos aos equipamentos, instalacdo, treinamento,
manutengao, assisténcia técnica e demais obrigagcbes do comodato deverdo estar
contemplados no prego ofertado para essa solugéo, sem cobranga adicional pelo Municipio.

Sob o aspecto concorrencial, a estrutura adotada busca restringir a integragdo ao
minimo necessario para preservar a unidade operacional da solugdo vinculada ao pao
francés cru congelado, mantendo-se os demais itens em disputa individualizada.

Dessa forma, considera-se adequado adotar o maior parcelamento técnica e
economicamente viavel, mantendo-se a adjudicagdo individualizada dos géneros que
possam ser fornecidos autonomamente e preservando-se, exclusivamente para o pao
francés cru congelado, a integracao entre o fornecimento do produto e as obrigacées
necessarias a disponibilizagdo e funcionamento dos equipamentos em comodato. Essa
estrutura busca conciliar competitividade, participacdo de fornecedores especializados,
eficiéncia operacional e adequada atribuicdo de responsabilidades.

9.1. JUSTIFICATIVA PARA O TRATAMENTO DIFERENCIADO DO ITEM PAO
FRANCES CRU CONGELADO

Em observancia aos arts. 47 e 48 da Lei Complementar n® 123/2006, a estruturagéao
da presente contratacdo devera assegurar o tratamento favorecido as microempresas e
empresas de pequeno porte — ME/EPP, mediante participacdo exclusiva nos itens cujo valor
estimado seja de até R$ 80.000,00 e, nos itens de bens de natureza divisivel com valor
superior a esse limite, mediante estabelecimento de cota reservada de até 25% para
participagdo exclusiva de ME/EPP, observadas as hipéteses e condi¢cdes legalmente
aplicaveis.
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Todavia, em relagédo ao item PAO FRANCES CRU CONGELADO, cujo valor total
estimado corresponde a R$ 123.200,00, verifica-se situagdo especifica que inviabiliza
tecnicamente a divisdo do quantitativo entre cota principal e cota reservada sem prejuizo a
adequada execuc¢ao da solugao planejada.

Embora o produto, isoladamente considerado, admita fracionamento quantitativo, sua
contratacdo nao se limita ao simples fornecimento do género alimenticio. O item
compreende solugdo operacional integrada destinada ao Hospital Municipal, na qual o
fornecedor devera disponibilizar, em regime de comodato e sem cobranca adicional, os
equipamentos necessarios exclusivamente a fermentagéo e ao forneamento do pao francés
cru congelado, compreendendo, no minimo, 01 forno turbo a gds com geragéo de vapor
para panificacdo, com capacidade para 10 esteiras e respectivos acessoérios, e 01 camara
climatica 220 V destinada ao crescimento/fermentacao dos paes, além das obrigacoes
correlatas de entrega, instalacdo, montagem, regulagem, testes, treinamento, garantia,
assisténcia técnica, manutengao, eventual substituicdo e retirada dos equipamentos ao
término do periodo de utilizagao.

A divisdo do quantitativo do item em cota principal e cota reservada possibilitaria a
contratacdo simultdnea de fornecedores distintos para o mesmo produto e,
consequentemente, criaria duplicidade de responsabilidades relacionadas a disponibilizagao
dos equipamentos em comodato.

Nessa hipdtese, cada fornecedor estaria vinculado ao fornecimento de parcela do
pao francés cru congelado, embora o preparo de ambas as parcelas ocorresse em um Unico
ambiente operacional. A exigéncia de equipamentos completos de cada fornecedor
acarretaria a instalacdo de multiplos fornos e camaras climaticas para atendimento da
mesma finalidade, demandando espacgo fisico adicional, adequacbes de infraestrutura,
instalagcbes elétricas e de gas, ventilacdo e/ou exaustdo, além de ampliar
desnecessariamente os custos indiretos incorporados aos precos ofertados.

Por outro lado, a disponibilizagdo dos equipamentos por apenas um dos
fornecedores também se mostraria inadequada, pois faria com que produtos fornecidos por
outra empresa fossem preparados em equipamentos cuja disponibilizagdo, manutencao,
assisténcia técnica e responsabilidade contratual estariam atribuidas a fornecedor diverso,
dificultando a definicdo de responsabilidades em situagdes de incompatibilidade do produto,
falha de fermentacdo ou forneamento, defeito dos equipamentos, perda de qualidade ou
interrupcao do preparo.

A existéncia de fornecedores distintos também poderia resultar em produtos com
formulagbes, tempos de fermentagdo, temperaturas, parametros de crescimento e

condigbes de forneamento diferentes, comprometendo a padronizacdo operacional
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pretendida e dificultando a identificacdo objetiva da responsabilidade por eventual
desempenho inadequado do produto ou dos equipamentos.

Além disso, a gestdo simultdnea de equipamentos e fornecedores para uma Unica
linha de produgdo aumentaria a complexidade da fiscalizagdo, da assisténcia técnica, do
controle de manutencdo e da apuracdo de responsabilidades, sem beneficio operacional
proporcional para a Administragéo.

Dessa forma, a solucao constituida pelo fornecimento do péo francés cru congelado
e pela disponibilizacdo dos equipamentos necessarios ao seu preparo apresenta
interdependéncia técnica e operacional, devendo ser executada por um unico fornecedor
durante a vigéncia da contratagao.

A decisdo ndo decorre de mera conveniéncia administrativa nem da simples
indivisibilidade fisica do género alimenticio, mas da constatacdo de que, nas condicoes
especificas estabelecidas para esse item, o fracionamento de seu quantitativo entre
fornecedores distintos acarretaria prejuizo ao conjunto da solucao, a eficiéncia operacional,
a definicdo de responsabilidades, a fiscalizacdo e a economicidade da contratagao.

Por essa razdo, excepcionalmente para o item PAO FRANCES CRU CONGELADO,
nao sera promovida a divisédo entre cota principal e cota reservada para ME/EPP, mantendo-
se 0 quantitativo integral em item (nico, de ampla concorréncia, sem prejuizo da
participagdo das microempresas e empresas de pequeno porte que atendam as condi¢des
estabelecidas no instrumento convocatorio.

Para os demais itens da contratacdo, permanecem aplicaveis os beneficios previstos
na Lei Complementar n® 123/2006, observando-se a exclusividade para ME/EPP nos itens
cujo valor estimado seja de até R$ 80.000,00 e a correspondente reserva de cota nos itens
de bens divisiveis que ultrapassem esse valor, quando presentes 0s respectivos
pressupostos legais.

10 - DOS RESULTADOS PRETENDIDOS
Com a contratacao, pretende-se assegurar o abastecimento regular e planejado de

géneros alimenticios de panificacdo as Secretarias, érgaos e setores da Prefeitura Municipal
de Monte Carmelo/MG, em quantitativos compativeis com as demandas efetivamente
verificadas. A utilizacdo do Sistema de Registro de Precos, associada ao fornecimento
parcelado, devera favorecer o planejamento das aquisicbes, evitar a formacao
desnecessaria de estoques e reduzir perdas decorrentes da perecibilidade dos alimentos,
além de diminuir o risco de desabastecimento e de aquisicbes emergenciais.

No ambito do Hospital Municipal, espera-se aprimorar a disponibilidade e o
gerenciamento do pao francés destinado a alimentacdo de pacientes, acompanhantes e
pessoas que aguardam atendimento. O fornecimento do produto cru congelado e seu
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preparo na prépria unidade possibilitardo adequar a quantidade fermentada e forneada a
necessidade de consumo, contribuindo para a redugcdo de desperdicios e para a
disponibilizagdo do alimento recém-assado. A entrega semanal dos produtos congelados
também permitira organizar o estoque e o consumo de acordo com a rotina da unidade.

Em termos de economicidade e melhor aproveitamento dos recursos materiais e
financeiros, a disponibilizagdo dos equipamentos necessarios a fermentacdo e ao
forneamento em regime de comodato evitara a necessidade de aquisicdo imediata desses
bens pelo Municipio no ambito desta solugdo. Ao atribuir a contratada as obrigacées de
instalagdo, testes, garantia e assisténcia técnica, busca-se ainda reduzir os encargos
administrativos e operacionais relacionados a manutencdo desses equipamentos e
assegurar sua disponibilidade para execug¢ao adequada da solucdo. A necessidade desses
equipamentos e dos servigcos associados foi formalizada pelo Hospital Municipal. Oficio Sec.
Saude.

Quanto aos recursos humanos, a capacitagdo dos servidores responsaveis pelo
preparo permitird a utilizagdo adequada dos equipamentos e a padronizacdo dos
procedimentos de conservacao, fermentacdo e forneamento, sem necessidade de
contratacdo especifica para execugao rotineira dessas atividades. Pretende-se, assim,
proporcionar condi¢gdes para que a estrutura e a equipe ja disponiveis no Hospital sejam
utilizadas de forma mais eficiente, observadas as atribuigdes dos servidores e a organizagao
interna da unidade.

Como resultados globais, espera-se alcangar regularidade do abastecimento,
reducdo de desperdicios, melhor gerenciamento dos estoques, padronizagcdo da qualidade
dos produtos, maior eficiéncia no preparo dos alimentos e racionalizacdo dos recursos
publicos, preservando a continuidade das atividades institucionais e, particularmente, do
atendimento alimentar realizado pelo Hospital Municipal.

11 - DAS PROVIDENCIAS
Previamente a celebracdo do contrato ou ao inicio da execug¢do das obrigacoes

correspondentes, a Administragdo devera verificar se os locais destinados ao recebimento,
armazenamento e utilizagdo dos géneros alimenticios apresentam condi¢cdes adequadas de
conservagcao e seguranca sanitaria, especialmente quanto aos produtos congelados. No
Hospital Municipal, devera ser avaliada a capacidade disponivel para armazenamento sob
temperatura adequada, considerando a periodicidade das entregas e os quantitativos
necessarios ao abastecimento da unidade.

Em razéo da disponibilizagdo de equipamentos em comodato, devera ser realizada
vistoria técnica do local destinado a instalacao do forno turbo e da camara climatica, a fim de
verificar a compatibilidade da infraestrutura existente com as caracteristicas dos
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equipamentos. A avaliagdo devera contemplar, conforme aplicavel, espago fisico,
instalacoes elétricas e respectiva capacidade de carga, tensdo disponivel, ponto e
condi¢coes de alimentacdo de gas, ventilagdo e/ou exaustdo, afastamentos necessarios a
operacao segura e demais requisitos técnicos indicados pelo fabricante. Essa providéncia é
especialmente relevante porque a demanda do Hospital prevé forno turbo a gas e camara
climatica 220 V, cuja instalacdo, montagem e testes integrardo as obrigacdes da contratada.

Caso a avaliagédo identifique necessidade de adequacgdes prévias na infraestrutura
sob responsabilidade do Municipio, estas deverao ser providenciadas em tempo habil para
nao comprometer a instalagdo dos equipamentos e o inicio do fornecimento. Deverdo
também ser verificadas, conforme as caracteristicas efetivamente definidas para os
equipamentos e para o local de instalagédo, eventuais exigéncias técnicas, sanitarias e de
seguranca aplicaveis, inclusive quanto a necessidade de autorizagbes ou outras
providéncias administrativas pertinentes.

A Administragdo deverd, ainda, designar os servidores responsaveis pela gestao e
fiscalizagdo da contratacdo, fornecendo-lhes conhecimento suficiente acerca das
especificagbes dos produtos, condi¢des de entrega, controle da cadeia de frio, recebimento
e critérios de conformidade, bem como das obrigagdes relacionadas aos equipamentos
disponibilizados em comodato. Deverdo ser definidos os procedimentos internos para
solicitacdo dos produtos, recebimento, registro de ocorréncias, rejeicdo e substituicdo de
itens em desconformidade e acionamento da assisténcia técnica.

Por fim, antes do inicio efetivo da operacdo dos equipamentos, os servidores
indicados para o preparo dos produtos deverdo receber a capacitagdo prevista na
contratacdo, abrangendo a utilizagédo do forno e da camara climatica, procedimentos de
fermentacdo e forneamento, conservacdo dos produtos, higienizagdo, seguranca e
manipulacdo adequada dos alimentos. O treinamento constitui requisito formalizado pelo
Hospital Municipal e devera ocorrer em momento que permita o inicio seguro e adequado da
operacao.

12 - DAS CONTRATACOES CORRELATAS
Até o presente momento, ndo foram identificadas contratagbes correlatas ou

interdependentes indispensaveis a execugao do objeto, uma vez que o fornecimento dos
géneros alimenticios ocorrerd de forma parcelada, conforme as demandas da
Administracdo, e os equipamentos necessarios a fermentacdo e ao forneamento do pao
francés cru congelado serdo disponibilizados pela propria contratada em regime de
comodato, incluindo as obrigacdes de entrega, instalacdo, montagem, regulagem e testes

de funcionamento.
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Contudo, considerando que a utilizagao dos equipamentos em comodato dependera
das condicoes fisicas e operacionais do local destinado a sua instalacdo no Hospital
Municipal Alberto Nogueira/Pronto Socorro Municipal, essa conclusdo devera ser confirmada
mediante verificagdo prévia da infraestrutura existente, especialmente quanto a
disponibilidade e adequacgéo das instalacdes elétricas, ponto e condigdes de abastecimento
de gas, ventilacdo e/ou exaustdo, espaco fisico, condicdes de seguranca e demais
requisitos necessarios a instalacdo e ao funcionamento adequado do forno turbo e da
camara climatica.

Caso essa verificacao identifique a necessidade de adequacdes de infraestrutura que
nao estejam compreendidas nas obrigacdes da futura contratada, devera ser avaliado se
tais intervencbes poderao ser realizadas diretamente pela Administracéo ou se dependerao
de contratacdo autbnoma. Nessa ultima hipétese, a contratacdo correspondente devera ser
registrada no processo administrativo e providenciada em tempo habil, de modo que as
adequacdes necessarias estejam concluidas antes da instalagéo e do inicio da utilizagao
dos equipamentos em comodato.

Dessa forma, a inexisténcia de contratacdes correlatas ou interdependentes fica
condicionada a confirmagdo da adequacdo da infraestrutura atualmente disponivel no
Hospital, devendo eventual necessidade superveniente de contratagdo complementar ser
devidamente registrada e tratada no planejamento da contratagdo, a fim de néao
comprometer o inicio e a continuidade da execugao do objeto.

13 - DOS IMPACTOS AMBIENTAIS
Os principais impactos ambientais relacionados a contratagdo decorrem da geragao

de residuos de embalagens e alimentos, do consumo de energia elétrica e gas no
armazenamento e preparo dos produtos e da utilizagdo dos equipamentos disponibilizados
em comodato. Como medidas mitigadoras, deverao ser adotados o fornecimento parcelado
conforme a demanda, a adequada conservacao dos alimentos e 0 preparo em quantidades
compativeis com o consumo, visando reduzir perdas e desperdicios. As embalagens e
demais residuos deverdao receber destinagdo ambientalmente adequada, priorizando-se,
qguando viavel, materiais reciclaveis. Os equipamentos deverao ser mantidos em condi¢cdes
adequadas de funcionamento, favorecendo o uso racional de energia e gas, cabendo a
contratada sua retirada ao término do comodato e a destinacdo adequada de pegas ou
componentes substituidos, inclusive por meio de logistica reversa, quando aplicavel.

14 - DA CONCLUSAO
Com base nas necessidades identificadas e nas andlises realizadas neste Estudo

Técnico Preliminar, conclui-se que a contratacdo proposta se mostra adequada ao
atendimento das demandas de géneros alimenticios de panificacdo das diversas
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Secretarias, 6rgaos e setores da Prefeitura Municipal de Monte Carmelo/MG. A adogao do
Sistema de Registro de Precos, com fornecimento parcelado e estruturagcdo da disputa
conforme a autonomia ou interdependéncia das parcelas do objeto, possibilita compatibilizar
as aquisicbes com as necessidades efetivamente verificadas durante a vigéncia da
contratagdo. Para o Hospital Municipal, a solucdo de fornecimento de pao francés cru
congelado, associada a disponibilizacao dos equipamentos necessarios a fermentacao e ao
forneamento em regime de comodato, apresenta-se compativel com a necessidade
operacional identificada, permitindo o preparo conforme o consumo da unidade e
contemplando instalagéo, treinamento e assisténcia técnica como componentes da solucao.

A solucdo proposta reune condicbes para proporcionar regularidade do
abastecimento, qualidade e seguranga dos alimentos, reducdo de desperdicios, melhor
gerenciamento dos estoques e aproveitamento mais eficiente dos recursos humanos,
materiais e financeiros disponiveis, sem exigir a aquisicdo imediata, pelo Municipio, dos
equipamentos especificos destinados ao preparo do pao congelado. Considerando o
levantamento de mercado, os requisitos estabelecidos, a forma de execugéo pretendida, as
providéncias prévias e as medidas destinadas a mitigacao dos impactos ambientais, conclui-
se pela viabilidade técnica da contratacdo e por sua adequagdo a necessidade
administrativa e ao interesse publico, devendo as especifica¢des, quantitativos, critérios de
aceitagdo, obrigagcbes das partes e demais condi¢des de execugdo ser consolidados no
Termo de Referéncia.

Monte Carmelo, 29 de setembro de 2026.

Responsaveis:

Guilherme Marques Pacheco
Elaborador do ETP

Fabio José Gongalves
Gestor do Contrato
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